DOCUMENTACION SANITARIA DE LOS PROVEEDORES DE
ALIMENTOS CENTRO DE COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR

NAZARETH
COVENIO 7452

SEPTIEMBRE 2023



NUMERO DE ACTA

NUMERO DE ACTA CON CONCEPTO DEL FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE NOMBRE DEL MANIPULADOR | FECHADE | FECHADE
NOMBRE DEL PROVEEDOR . CONCEPTO CON CONCEPTO CONCEPTO
ESTABLECIMIENTO EXPEDICION | VENCIMIENTO EXPEDICION |VENCIMIENTO DE ALIMENTOS EXPEDICION|VENCIMIENTO
DEL TRANSPORTE
Jose Moreno Aisalnt (PLAN
ALGOMERKAR IN_25899830076285 8/05/2023 8/05/2024 FAVORABLE | IN_25899TSY393 2| 24/08/2023 | 24/08/2024 | FAVORABLE . 22/08/2023 | 22/08/2024
- - - CAPACITACION MENSUAL BPM)
EL PAISITA MHOSE709907 30/06/2023 30/06/2024 FAVORABLE AS22N000509 2/06/2023 2/12/2023 FAVORABLE Victor Hugo Sanchez Forero | 5/05/2023 | 5/05/2024
PANADERIA LAS VEGAS IN_2589920976644_KR_10A_6 09 _P1 6 8/08/2023 8/08/2024 FAVORABLE N/A N/A N/A N/A Carlos Andres Castillo Cruz__| 11/07/2023 | 11/07/2024
MECABASTO LEON AS04C030898 15/11/2022 15/11/2023 FAVORABLE AS11C26932177 1/12/2022 1/12/2023 FAVORABLE Claudia Leon 21/11/2022 | 20/11/2023
LA GRAN ViA 7303-3867-22 30/11/2022 29/11/2023 FAVORABLE | IN_25899UY¥799 2| 19/11/2022 | 19/11/2023 | FAVORABLE David Diaz 21/11/2022 | 21/11/2023
TAMALES TOLIMENSES ALONSO .
7303-3440-23 4/09/2023 4/09/2024 FAVORABLE 25183022771 11/12/2022 | 11/12/2023 | FAVORABLE Jose Alonso Cafion 9/03/2023 | 9/03/2024
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota Y ey S
~ Subsecretaria de Salud Publica : Acta Numero

i Acta para levantar o mantener T -
I medida sanitaria a establecimiento MHOBE. 708907

En la ciudad de Bogotd ‘D.C., en fecha 23 O  R2o%R el (los) suscrito (s) colaborador (es) de la E.S.E.:

SUAAEN CEUTAD QALSASTE Red Adscrita a la Secretaria Distrital de Salud de Bogota D. C. abajo firmante (s) y
en ejercicio de sus colaboradores, visit6 las instalaciones del establecimiento identificado con los datos que se relacionan a
continuacion -

ID Establecimiento: Numero de Inscripcién: Namero de carpeta:

443193 24543 43197

azon seeial foLios sAvtomiwy sA S

Nombre d imiento: ) "
re del establecim PoLlos SANS i

NIT: qops 353 32 -DV: 8 lSede: Ulc
Direcclén: DG 33 Sm BOM 12 ¢ 21

Ubicacidn: Q( A2y D& HMEACADD (AS Floa€ S
Localidad: k' & MIJEDON | UPZ: (o N\BAST0S
Barrio; COMNBASTIOS Teléfonos

Correo electrénico para notificacion* (O L 2S5 . SA U om0 U] @ gHAL.COH

Nombre propietario:  #> L (DS Spuiami U] s A S

Tipo de documento: c.c.[jc.E.[]NlTPEP[IPSI]PTPD|Nnmem documento: 4015 §53%3 24 - 3

Nombre representante legal: }3 19 LY ALEXMWWOREA LEOWN RUEDND

Tipo de documento: C.C. [<]C.E.[JNIT [_JPEP[JPs[_]PTP[ ]| Ntimero documento: |\ .3 7 <5y 3 o5
(D4 G495

Direccion de notificacion: D& 22 swvw RO /2 Lo 7\\

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [_] NO [4]

Linea de intervencion: 2V AT Dy SAMODS Y SEE ARODS

Intervencion: € « 0 § VDL O AL HNCELAMIELTTO DE ¢ ARLE ‘,'/v)\?:\ IDUCID) CAAMKD Y COME STURLES

Tipo de establecimiento: < = ¢eudla D& c ARME Y PrOD U S CARIVOIS COAMETTNEBLE S

Acta de IVC SI[_] NO[X]No.

De conformidad con lo establecido en el paragrafo del Articulo 576 de la Ley 09/79 y una vez verificadas las causales que
originaron la aplicacién de la Medida Sanitaria de Seguridad:

(CT) Clausura Temporal Total ] (SP) Suspensién Parcial de Trabajos o Servicios ]

(CP) Clausura Temporal Parcial %5 {(ST) Suspension Total de Trabajos o Servicios ]

Sin perjuicio del proceso sancionatorio a que haya lugar (Articulo 576 de la Ley 9/79 y deméas normatividad vigente), procede
a: levantar[_]mantener [_] la medida sanitaria de seguridad que se aplicé mediante acta No. M1 [OG £) O 404D
de fecha O%/DE/ZA4% : Por las siguientes razones: .Dﬁ A \ :

—l \ [
VWi ool vwieaa ok e A VG D
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Imprenta Distrital

General

.,:'Secretarfa Dlstmal de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Puablica

Acta para ievantar o mantener
medida sanitaria a establecimienta

Acta Numerb
MHOSE 709907

Observaciones por parte de la autoridad sanitaria: 3¢ (& izl {\' I ?x\. Mo E’LOl\ Lo ‘Of \(\T.&“Tl'%b.g,ﬂ
\ \ J

{ 1
CuidenciadoS en Lisitu C\t Sesvimiento | Se infowdt (2 oo de
7 . \

4 ) N 1 \ ( { P .
xlm Qu\@;wei\-% v W \u Ak U Lickze! Szntoil 2 .

QDJ\Q@N YZ?U()\FCPL\E

Observaciones por parte del establecimiento:

Nin o JY*W7

nieron en la wsnta \

Para constancia, previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta, firman los colaboradores y personas que intervi L

'“JPbR P;‘\’R‘rls 'D‘\Eﬂ\hll."l;réBlD'AD,SANJTARlA y .. POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: s Nombre: © . "ORR [TTITeler avach
Tipo de documento: = =7+ O™ Tipo de documentb 3
Namero de documento? ' =t Dt Ndmero de documéﬂfo L SLE004
Profesion U oficio: © “/+ ' '-\i- Profesion u oficipr VR ok \\ Wﬁn‘%u S.
Firma: ﬁfrrﬁa:
.. POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO PROFESIONAL DE APOYO
s [Nombre: 1O/ WU E€ g O BT oSl ) Nombre:
Tipo de documento: C.C.[_JC.E.[_NIT[_JPEP[_JPS[_]PTP[_|Tipo de documento: C.C.[ |C.E. DNITDPEPDPSE[PTPD
Ntmero de documento!' | | D ﬂ L0015 Numero de documento: //’
Cargo; Representante legal[_]Propietario[ |Encargado[ | Firma: P
- Firma: ‘:*’/'//A/ 5

NOTA 1: "En concordancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que |a |mposncnén de un concepto sanitario desfavorable
y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investigacion administrativa en salud, conforme los términos establecidos en el articulo

52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacidon de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las
responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cadigo Penal Colombiano y Ley 734 de 2002 Cadigo Unico Disciplinario”

Cra 32 No. 12-81 Hoja 2/2
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

-
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DE BOGOTA DC.

o

SALUD | BOGOT/\
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SANEAMIENTO AMBIENTAL INTEGRAL
COLOMBIA

DMVISION MANNUIACTION OFE ALPWENTOS
CALLE 38 99-03 SUR.

TEL: 5162312-3103237332 y
NTIT: 79.624.918-1

FOT0
NOMBRE: VICTOR HUGO
APELLIDO: SANCHEZ FORERO

ASiStio a la capacitacion que tiene un

DECRETO (2476 /2013

4241436
05 DE MAYO DE 2023
CAPACITADOR: SANEAMIENTO

AMBIENTAL INTEGRAL COLOMBIA AT 24

1

SANEAMIENTO AMBIENTAL INTEGRAL COLOMBIA
cauess s sur 1e: 3103237332 5162312

Datos del capacitador
Nombref SANEAMIENTO
WEAL B : LOMBIA
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MEDICO LABORATORIO CLINICO

=1OLAYA E.u.

NIT: 9001715173

WUMERD DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD | 4241436

[AMINES DE REALITADOS

EHAMEN TECAICA PARAMETROS RESULTADOS
EOW O1 LS. ] LA hAnen U RCHS, | MLGATTVO

Ria s R SR | MLGATIVO
FROTTS DL GARGANTA TINCIDN D GRAM REACCION [3CASA

LEURTOCTTANA

COCD GRAME &

— FOTVD —
0 R VTN G NEBAL ET W0 VR MCIA
0 A DADES
CONCEPTO DF APTITUD DCUPACIONAL

Se expide certificado médico del paciente en mencién, el cual no padece enfermedades
Infectocontagiosas de piel, ni garganta, por lo cual puede vivir en comunidad; con exdmenes para clinicos
normales, por lo que se considera APTO/PARA MANE]O DE ALIMENTOS

P Ll LR e pr T E e G
relevante sobre sus antecedentes ocupacionales que pudieran influir sobre su estado de salud.
LOS RESULTADOS FUERON CONSIGNADOS EN UNA HISTORIA CLINICA OCUPACIONAL QUE REPOSA EN

Johanna Milena
ina Naria Aponte Goreds Carrillo Ortiz

- et

DRA. ANK MARIA APONTE POVEDA DR. JOMANSA MILENA CARILLO ORTIZ
BACTERIOLOGA MEDICO GEMERAL
REG 86971002 REG 792848

Sede: Carrera 21 N® 23-38 sur Barrio: Olaya -Bogotd D.C.
Telifono: 2TRI185-I128188684
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DOCUMENTACION
PANADERIA LAS
VEGAS



jl.

g *%;j‘“%m%

Nl sl e S S

- " a0
oot de Lirtparna

NN S

TIFO

CIUDAD: ZIPAQUIRA  FECHA: |08-08-2023

ESTABLECIMIENTO:
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD: SECRETARIA DE SALUD DE ZIPAQUIRA

“KR_10A_5_09_P1.6

DE _ LPANADERIA

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTQO

RAZON SOCIAL: [CAMILA CASTILLO CRUZ

CEDULA/ NUMERO DE |2580920976644

NIT: AeTenes INSCRIPCION:

NOMBRE COMERCTAL: FANADERIA Y CAFE BAR LAS VEGAS

DIRECCION: ‘KR 10A 6 09 P1 (BARRIO ALGARRA I) _|MATRICULA MERCANTIL: [2300570
DEPARTAMENTO: [Cundinamarca [MUNICIPIO: _[Zipaguira

TELEFONOS:  [3106807553 Fax]- [ciu{1081
CORREO ELECTRONICO: [Camilacastillacruz@hotmail.com

NOMEBRE DEL PROPIETARIO: | cAuiLA casTILLO cRUZ

Bg&gﬁngéqETo DE IDENTIFICACION: [(C.C) 20976644

L

REPRESENTANTE LEGAL: ‘CAM[LA CASTILLO CRUZ

DOCUMENTO DE IDENTIFICACION: |(G.C) 20076644

DIRECCION DE NOTIFICACION: [KR 10A 6 09 P1

DEPARTAMENTO: [CUNDINAMARCA MUNICIPIO: _[ZIPAQUIRA

HORARIO Y DIA DE [Lunes, Martes, Miércoles, Jueves, Viemes, Sabada, NUMERO DE TRABAJADORES: |4
FUNCIONAMIENTQ: |Domingo, Festivos. De 06:30 a. m. a 10:00 p. m..

CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA

FECHA DE LA FAVORABLE % DE CUMPLIMIENTO DE LA

ULTIMA 04-08-2023 | Favorable can requerimientos ULTIMA INSPECCION 53.5
INSPECCION DESFAVORABLE M

MOTIVO DE LA VISITA
SOLICITUD DEL INTERESADO
EVALUACION (EV.)

Aceptable (A) Cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el instructive para el

[aspecto a evaluar

IAceptable can Requerimiento (AR}

Cuando el establacimiento cumple parcialmente los requisitos descrilos en el instructivo para e
laspecto a evaluar

Inaceptable (1)

Cuando el establecimiento no cumple ningunao de los requisitos descritos en &l instructivo para el
specto a evaluar

No Aplica (NA) En caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del establecimiento y calificar como|

ceptable (A). Justificar la razén del nc aplica en el espacio de hallazgos.

Critico (C) Cuando el incumplimiento del aspecta a verificar afecte la inocuidad de Jos alimentos v deba aplican

Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento contintie ejercienda sus labores.

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALAGIONES Y PROCESQ

1 EDIFICACION E INSTALACIONES A AR |1 HALLAZGOS
1.1 |Localizacién y disefio. 20 |(1.0) |0 No se evidencia separacién fisica entre
(Resolucién 2674/2013, Articulo 6, €l establecimiento y el establecimiento
ﬁ;;nalralgzs 1&1. 1.2.{1.3.12;.32.3 YBZ.G{ de expendio de licor (bar), ambos estan
Arﬁz:'g oy Ngm:a%ﬁ) 12,3,4,6y7. conectados por una escalera de accesa
; hacia e, segundo piso., En la zona de
preparacion se evidencia ventilacién sin
proteccian lo que no impide el posible
ingreso de plagas.
1.2 |Condicianes de pisos y paredes. 20 1(:0) 0 1En el Area de preparacion no s
.. » e
&%ﬁggf'?“f%ﬁfﬂ;%fﬁ°”'° ?.I 1 evidencia uniones redondeadas entre
iy ' 2. » Numerales 1, 2y pared-pared y pared-pisa.
1.3 |Techos, iluminacidn y ventilacin. 2.0) 1.0 |o
(Resolucién 2674/2013, Articulo 7,
4F\Ililn'neral 3,4,5,7, 8. Articulo 33, Numeral
1.4 |Instalaciones sanitarias. (4.0) (20 |o
(Resolucién 2674/2013, Artfculo 6,
|Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4; Articulo a2,
Numeral 9 v 11.)
CALIFICACION DEL BLOQUE B.0% |La calificacién del bloque corresponde al 10% del
total del acta ‘
2 EQUIPOS Y UTENSILIOS A AR |I HALLAZGOS
2.1 |Condiciones de equipos y utensilios. 50 |(25 |o Se evidencia i 3
(Resolucic‘:ln 2§t7‘éf2é)13é T&CUl? 8, Articulo pr?a;?araciécl;acgﬂuc‘igos;?rgr?é;;‘iean?oede
Numerales 1, 6, , Articulo 10, . i ¥
ﬁ’umera!es 2y, Art%::ulo 343 g}aﬁ;ﬁloy acumulacién de oxido sobre




(2.2 Superficies de cantacta con el alim 7.0) [35 |0
(Resolucion 2674/2013, Articulo 8 Trfr?éulo ( :
9, Numerales 2, 3, 4, 5, )

7 ;
artfcliln 35, Numeral 8 y 1%.10' Articulo 34.
esoluciones 683, 4142 )

CALIFICACION DEL BLOQUE

9.5% |La calificacian del blogue comesponde al 12% del
3 |PERSONAL MANIPULADOR —lotel gel ece
OR DE
ALIMENTOS A |AR |I HALLAZGOS
3.1 |Estado de salud. T oo las o Tm——
(Resolucidon 2674/2013, Articulo 11; —
?;l;neral 1.2.4, 5. Atticulo 14, Numeral

—_—

3.2 |Reconocimiento médicu."

20y [10 o —

(Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11,
Numeral 1, 2, 3, 4)
3.3 |Practicas higiénicas, (7.0 |35 |0
{Resolucion 2674/2013, Arliculo 14,
Numerales 1,2,3,4,56,7,8,9,10,11,
13_\.; 14. Articulo 36. Articulo 35, Numeral 5
v7.)
3.4 |Educacion y capacitacion. (4.0) |20 |0
(Resolucion 2674/2013, Articulos 12 y 13.
Articulo 36.)
\CALIFICAC&C}N DEL BLOQUE 20.0 |La calificacion del bloque coresponde al 20% del
% total del acta
\4 |REQUISITOS HIGIENICOS A AR I HALLAZGOS —
\ - - : :
4.1 ‘uontmk de materias primas e insumas. 50 |(25) |0

No se evidencia control de recepcion

(Decreto 561 de 1984, Art. 89. Resalucion de materias primas e insumos. Se

2874/2013, Articulo 16, Numerales 1, 3, 4y socializa el reglamento técnico sobre

5 : Articulo 35, Numerales 1, 2 y 3. requisitos de rotulado y etiquetado de

geso}”':!c:'“ ?ggg ge %g?ﬁ productos y alimentos (resolucion

sgiucion e . ién de Materias

Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012; 5;?‘,‘9;5?05 Rotulac

834 y 835 de 2013.) P -

4.2 |Prevencidn de 1a conta
{Resplucion 2674/2013, A
Mumeral 7; Articulo 18, Numer:

20, Numeral 5: Articulo 35, Numerat

4.3 |Manejo de temperaturas.

(Ley 9 de 1979, Articulo 283, 425.

Resolucion 2674/2013, Articulo 18,

Numeral 3.1,3.2,33vy5.)

4.4 |Condiciones de almacenamiento. (4.0) |20 |0
(Resoluciones 683/2012, 2674/2013
Articulo 16, Numeral 5 y 6. Articulo 33,

l

Numeral 8.}

: 225 |L lificacian del b 5oy
CALIFICACION DEL BLOQUE o t;aﬁad;;:aaggn el blogue comresponde al 25% del
5 |SANEAMIENTO A AR I HALLAZGOS
5.1 |Suministro vy calidad de agua potable. (7.0) |35 |0

(Resolucion 2674/2013, Articulo 6,
Numeral 3.1, 3.2, 3.3,3.5.1,3.5.2y 3.5.3,
Articulo 26, Numeral 4. Articulo 32,
Numeral 8.

Resolucion 2115 de 2007, Articulo 9.)

5.2 |Residuos liguidos. . 4.0) |20 |o

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6, Numeral

4, Articulo 32, Numerales 5y 10.)

5.3 |Residuos solidos. 4.0 |(2.0)
(Resolucién 2674/2013 Articulo 6,

Numerales 5.1, 5.2 y 5.3. Antfculo 33,

Nur)nerales 5,6y 7. Ariculo 18, Numeral
11.

Al momento de la visita establecimiento
plantea codigo de colores para el
alrpacenamlento de residuos solidos
mas este no esta dando cumplimient.o a
la misma debido a due se evidencia

canhecas de colores verde
Boles e Y blanco can

5.4

5.5 |Limpieza y desinfeccién de areas, equipas
%Rutenlsillo‘s. o

esolucion 4/2013 Articulo 6 Nu
6.5; Articulo 26 Numeral 1) et

5.6 |Soportes documentales de saneamienta,
(Decreto 1575 de 2007, Articulo 10,

Resolucién 2674/2013

Articulo 26.)

CALIFICACION DEL BLOQUE L

La calificacia
—_— 1% total del a;gl'l del bloque cormesponde al 339, del
o ——



Il CONCEPTO SANITARIO

CONCEPTO NIVEL DE En caso que uno o mas de los aspectos a evaluar
CUMPLIMIENTO  |sea identificado como critico y calificada como
Favorabie 90 - 100% Inaceptable (1), independiente del porcentaje de

nianto obtenido, el GCONCEPTO
favorable con |60 - 89,9% SANITARIG & amilr serd DESFAVORABLE y se
reduerimientos ___|proceders a aplicar 2 MEDIDA SANITARIA DE
iDesfavorable < 59,9% SEGURIDAD respectiva.

lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS -

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS :
miento a la normatividad sanitaria vigente corrigienda los hallazgos registrados en

Se debe ajustar el estableci
la presente acla.

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

No se aplicd

VI. OBSERVACIONES
Por parte de la autoridad sanitaria:

Se socializa ley 1335 del 2009 con el fin de dar cumplimiento con la sefalizacion
obligatoria.

No se abservan elementos a la cual aplicar el acta de publicidad. No se realiza
rotul_ado por operativo de levantamiento de medida sanitaria.
Se fija sello verde favorable No.2220 CV:LA107MRa

Consecutivo semaforizacién: 2220

Cddigo CllU: 1081 (Elaboracién de productos de panaderia.)

Por parte del establecimiento:

la representante legal ests agradecida e indica que las persanas de la secretarfa los orientan y les ayudan a
mejorar.

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los funcionarios y
personas que intervinieron en la visita, hoy 8 del mes de Agosto del afio 2023 en |a ciudad de Zipaguira.

De la presente acta se deja copia en poder del interesada, representante legal, responsable del
establecimiento o quien atendid la visita. NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo nc mayor de
cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA

NOMBREALVAROC FABIAN GONZALEZ DUQUE NOMBRE:MARIA FERNANDA RODRIGUEZ

CEDULA:2968857 ZAMBRANQ
CARGO:Profesional universitario CEDULA:1020813473
INSTITUCION:Secretarfa de salud CARGO:Contratista

INSTITUCION:Secretaria de salud

14

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

NOMBRE:CAMILA CASTILLO CRUZ
CEDULA:20976644

CARGO:REPRESENTANTE LEGAL

Caruh O35t Lupe
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/“\ CERTIFICADO CAPACITACION

%9/“/ BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

N et

Mediante el disefio e implementacion del Plan de Capacitacién en BPM
Resolucion 2674 de 2013 (Titulo II, Capitulo IIT Art. 12 y 13)

Liliana Wagner Prieto, Ingeniera de Alimentos con
Matricula Profesional No. 25254-399738 CND

CERTIFICA QUE:

CASTILLO CRUZ CARLOS ANDRES
C.C. No. 80.546.801

Curso y aprobé satisfactoriamente la capacitacion basica en buenas practicas de manufactura, practicas
higiénicos y medidas de proteccién en la manipulacién de alimentos.

Intensidad horaria: Capacitacion Basica Anval— 10 horas

Fecha de expedicion: 11/ 07 1 2023
Fecha de Vencimiento: 11 / 07 / 2024
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DOCUMENTACION
MERCABASTOS
LEON
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|i/nidad de Servicos do Salud: : % 2 Nimero e Carpela: __ o,

1, IDENTIFICACION DEL VEHICULO .
L;_I-E-adahu-wencﬁr p/{]’! , Z:::' = "" Sl?‘l 2.
1.2 Activddad; Viehiculo Transportador de Alimentos ) ' =

1.3 Direedidn donde se reskizs ko inspeccitn: &
[1.5 Localkiad: 7

o

1.8 Nomdxe del propiat del vehiculo:
1.10 Tpo de documanto: C.C.RAC E
112 Oireceidn do Notticachdn Hk <

113 dlombre dei conducior Iag' = . 114 242 Lyt
1.15 Tipo da docummate: C.C Mol C £ . 1.18 Numero, v RTPPA
1,17 Nomhire det progietano dal grediscts Y .t 1 ;

lia P ) 18 Teiéfong 2464 bdp st
149 Tipo de documenta: C.CFJCE vl 1 [+ 22 et Gl ) 120 Emat:
121 Tipo de vehiculo: Camidn[_] Camionetalf] Tracis ;

= o~ - — — S
SeSI3mon | Semcigue | Traderd | S| | Cume

1.22 ¥ipo de carrooarn: Cabinato® | vanl_ urgen Cacacwe] Soptec SRS Tanauel | Ol ] Cuat

1.23 Modekodz) 7 3 J1.24 Maves, 122 Coor ' 125
1.27 Sistema de mbngeracion: S

L

1.7E Hocario y tla de luncianamienia: S oA /A '2@ * 25 \ome g ramaeorrer .
1.30 $ipo de simento que trnsparta; Eve.l E la" . g E
1.31Tbodommmmuwemm:ﬁ E 3 g ‘;‘ § ; E
CONCEPTO SANITARIO DE LA CLTIMA VISITA SasrT !

FECHA DE LA Al =
Lima o [wns | Afio | Favorabie con 0O % D2 Cmpievenss .
. 'NSPECC'ON . & "Wodm'm’m ce l' ‘.'ﬂllﬂ‘-! “;W /. b
Desfavorable O ! f
: MOTIVO DE LA VISITA
3 ALOCRER # pelcerer Dueum
Prog@mecion -p Solicitug del intnresado 0 yioet 0
oy ~ s SoScRud Ge pracac Py |
Saliciud oficial L1 | Evento de interés an saivd pibics (] | procases sommmmens ™ 0 ;
Otro; [[] Especifique: j
-
EVALUACION | CAUFICACION
o A qummnumemdodmNedMWebwm:emm.o

crilos en e nsiructivo para e aspacto = evaluar,

R Margue con una X cuando of astablecimionto cumple parcialmenie o I ISATE Ses
M"‘.N"“‘Rmr AR crics an ol insinuctive pars ef pspecio 3 evaluar, |

Marque con una X cuando el esisblecimianio no cumple CoN NINgUNT 03 "mousieg
inaceptobls. I descrilos en el instructivo para #f aspecto a gvalusr,

: ° 'bmommxumh‘t'qmdoellmmmmmmwxamh
Crilica C | 1a Inocuida de los atimonton y deba anlicer Medida Saniann de Sepurcas o mpeen 1
3 que el astalieciminnio continua sjermendo 301 Ipbores

3

oiB *4 "m. -4
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' [ cODIGO: CIMA-EVA-ALM-1
’ CORPORACION INVESTIGATIVA DEL :
MEDIO AMBIENTE | VERSION: 01

PAGINA : 1de 1
EVALUACION CURSO DE MANIPULACION L ) » ]
DE ALIMENTOS. VIGENCIA :

NOMBRE: Marco fntemio Zeo:)

IDENTIFICACION 292050 153

Marque con una “X" la respuesta que considere correcta segun los conocimientos
Adquiridos en la capacitacion.

1. ;Coémo se clasifican los alimentos segin su vida atil?

a. Formadores, reguladores, energéticos.
@ Perecederos, semiperecederos, no perecederos.
c. Proteinas, carbohidratos, grasas.

d. Ninguna de las anteriores.

2. ¢Cual Es el objetivo de la desinfeccién?

a. Remover la mugre.

b. Mantener el area de trabajo limpia.

@ Eliminar microorganismos.
Ninguna las anteriores.

3. ;Cuales son las causas de la contaminacién cruzada?

a. Contacto de sangre de carnes crudas con alimentos cocidos.
b. No realizar el lavado de manos cuando se manipulan alimentos crudos y cocidos.

c. Mezcla de alimentos crudos y cocinados.
Todas las anteriores.

4. ;Qué es un alimento inocuo?

a. Alimento contaminado.

b. Alimento en proceso de descomposicion.

@ Es un alimento apto para consumo humano.
Ninguna de las anteriores.

5. ¢Cuales son las temperaturas de refrigeracion y congelacion?

Refrigeracién (0°C a 4°C) y congelacion (0°C a -18°C)
b. Refrigeracién (5°C a 1°C) y congelacion (0°C a -10°C)
c. Refrigeracién (3°C a 0°C) y congelacién (0°C a -15°C)

d. Ninguna de las anteriores
6. Mencione tres normas de higiene que deben cumplir los manipuladores de

alimentos.

RE TSR T ~HER =Y P e e T
Carrera 26 B # 42 — 37 Sur, Teléfono 7581644 — 3108777689 - 3173315971 e-mail:

grupoempresarialcima@gmail.com




| cODIGO: CIMA-EVA-ALM-1
CORPORACION INVESTIGATIVA DEL .
MEDIO AMBIENTE VERSION: 01

}

PAGINA : 1de 1
EVALUACION CURSO DE MANIPULACION - .
DE ALIMENTOS. VIGENCIA °

NOMBRE: C]/O’(/O&O £ Z@’?/’)
IDENTIFICACION 954 /0D 20 6‘75

Marque con una “X" la respuesta que considere correcta seglin los conocimientos
Adquiridos en la capacitacion.

1. ¢Coémo se clasifican los alimentos segln su vida atil?

a. Formadores, reguladores, energéticos.
b. Perecederos, semiperecederos, no perecederos/
c. Proteinas, carbohidratos, grasas.

d. Ninguna de las anteriores.

2. ¢Cual Es el objetivo de la desinfeccion?

a. Remover la mugre.

b. Mantener el area de trabajo limpia.
c. Eliminar microorganismos

d. Ninguna las anteriores.

3. ¢Cuales son las causas de la contaminaciéon cruzada?

a. Contacto de sangre de carnes crudas con alimentos cocidos.

b. No realizar el lavado de manos cuando se manipulan alimentos crudos y cocidos.
c. Mezcla de alimentos crudos y cocinados.

d. Todas las anteriores.'/r

4. ;Qué es un alimento inocuo?

Alimento contaminado.

Alimento en proceso de descomposicion. /
Es un alimento apto para consumo humano
Ninguna de las anteriores.

aooo

5. ¢Cuales son las temperaturas de refrigeraciéon y congelacion?

Refrigeracion (0°C a 4°Cwy congelacion (0°C a -1 8°C)/

Refrigeracion (5°C a 1°C) y congelacién (0°C a -10°C)

Refrigeracion (3°C a 0°C) y congelacién (0°C a -15°C)

. Ninguna de las anteriores.

6. Mencione tres norimas de higiene que deben cumplir los manipuladores de
alimentos.

copw
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Carrera 26 B # 42 — 37 Sur, Teléfono 7581644 — 3108777689 - 3173315971 e-mail:
grupoempresarialcima@gmail.com




MEDICO GENERAL
UNIVERSIDAD DEL CAUCA

Fecha de recepcion de las muestras I Dia—[ 21 T Mes l NOVIEMBRE [Aifo 2022
Nombres v Apellidos CLAUDIA RUBIELA LEON LEON Edad
No. De Identificacién 39.541.070 Factor R.H

De acuerdo con los resultados de laboratorio:

[ ERXAMEN TECNICA “PARAMETROS RESULTADOS
Cocos Gram
. Positivos: +
5 Bacterias A 5
‘ — 2 " & - o Bacilos Gram
FROTIS DE GARGANTA Coloracion de Gram Positivosr+
Reaccion Leucocitaria ESCASAS
Otras Estructuras
. = Unas Mano Derecha NEGATIVO
S S Unas Mano Izquierda NEGATIVO
Vias Respiratorias y Digestivas Superiores |No Indica Obstruccion
FisSICO Revision general
o No Evidencia Enfermedades
Caracteristicas fisicas Café Carmelita
Almidones Almidones +
COPROLOGICO Coprocultivo
5 G 6 No se observan estructuras
Estructuras Parasitarias o_—
parasitarias en la muestra.

CONCEPTO DE APTITUD OCUPACIONAL

S/S
Se expide certificado médico del paciente en mencion, el cual no padece enfermedades infectocontagiosas de piel, ni garganta, por lo cual
puede vivir en comunidad: con examenes paraclinicos normales, por lo que se considera APTO/A para manipular alimentos.

X APTO SIN RESTRICCIONES APTO CON RECOMENDACIONES APTO CON RESTRICCIONES

RECOMENDACIONES: Realizar paus
rotecciéon individual.

"El examinado/a certifica que NO omiti6é ningin dato relevante sobre sus antecedentes ocupacionales, personales y familiares que
pudiesen influir sobre su estado de salud, v que toda informacién expresada en este documento es cierta”

LOS RESULTADOS FUERON CONSIGNADOS EN UNA HISTORIA CLINICA OCUPACIONAL QUE REPOSA EN NUESTRO
LABORATORIO.

/ : Teree /, _ B
ok 1o Clovdia R. leor

D, Laez Ebena Landazdbal G. NOMBRE Y FIRMA DEL PACIENTE
C.C. 34522500
REGISTRO MD 34.522.500 >
MEDICO GENERAL
UNIVERSIDAD DEL CAUCA

CARRERA 26B # 42 - 37 SUR - CEL: 3202293694



MEDICO GENERAL
UNIVERSIDAD DEL CAUCA

Fecha de recepcion de las muestras | Dia l 21 I Mes I NOVIEMBRE |Ano 2022
Nombres y Apellidos MARCO ANTONIO LEON LEON Edad
No. De Identificacion 79.050.153 Factor R.H
De acuerdo con los resultados de laboratorio:
EXAMEN 2 1CA PA TROS RESULTADOS
Cocos Gram
3 Positivos: +
Bacterias

FROTIS DE GARGANTA

Coloracion de Gram

Bacilos Gram
Positivos: +

Reaccién Leucocitaria ESCASAS
Otras Estructuras
S Ufias Mano Derecha NEGATIVO
BROTES S e Udas Mano lzquierda NEGATIVO

FiSICO

Revision general

Vias Respiratorias y Digestivas Superiores

No Indica Obstruccion

Piel

No Evidencia Enfermedades

COPROLOGICO

Coprocultivo

Caracteristicas fisicas

Café Carmelita

Almidones

Almidones +

Estructuras Parasitarias

No se observan estructuras
parasitarias en la muestra.

‘CONCEPTO DE APTITUD OCUPACIONAL

S/S

Se expide certificado médico del paciente en mencion, el cual no padece enfermedades infectocontagiosas de piel, ni garganta, por lo cual
puede vivir en comunidad: con examenes paraclinicos normales, por lo que se considera APTO/A para manipular alimentos.

X APTO SIN RESTRICCIONES

APTO CON RECOMENDACIONES

APTO CON RESTRICCIONES

RECOMENDACIONES: Realizar

usas activas. hdbitos

¢ vida saludables, habitos posturales adecuados. us: elementos de

proteccion individual.

"El examinado/a certifica que NO omiti6 ningun<dato relevante sobre sus antecedentes ocupacionales, personales y familiares que
pudiesen influir sobre su estado de salud. y que toda informacioén expresada en este documento es cierta”

LOS RESULTADOS FUERON CONSIGNADOS EN UNA HISTORIA CLINICA OCUPACIONAL QUE REPOSA EN NUESTRO

LABORATORIO.

s

gwg

meédice Gone
Upavars: Gut .,.c y,

O Luz

D Laaz Elena Landazdbal .
C.C. 34522500
REGISTRO MD 34.522.500
MEDICO GENERAL
UNIVERSIDAD DEL CAUCA

.{///.‘// Z.zf,(/é///'t;,,

CARRERA 26B # 4

Morco Aatrmio Leon

2-37SUR-CEL:

NOMBRE Y FIRMA DEL PACIENTT

3202293694




) Corporacién Investigativa Del Medio Ambiente 2

: NIT 830.081.924— 8 CERTIFICA QUE:
Gl CARNET DE MANIPULACION DE ALIMENTOS .
T

Que la persona en mencion se encuentra realizando ef curso de higiene y

P aor s
EMPRE ipnlacis
NO.MBRES{\EC:L_D'A e : manipulacion de alimentos desde el dia 21 de noviembre de 2022, con
t g una intensidad fioraria de Diez (10) fioras
APELLIDOS: LEON LEON | capacitacion continuada de i{ . "’:” ANV R
¢ ontinuada de acuerdo con la resolucion 2674.de 2013
DOCUMENTO: 39.541.070 =1 i
VIGENCIA: NOVIEMBRE 21 DE 2022 - NOVIEMBRE 20 DE 2023 i ~
Carrera 26 B # 42 — 37 Sur (B. Claret) — Teléfono 7581644 3108777689 Ingeniera z Ji g X ot U i\ j
grupoempresarialcima@gmatl com C o
orporacion cim \*—-""

| e ——— e T
CERTIFICA QUE:

 Corporacién Investigativa Del Medio Ambiente
NITT. 830.081.924 -8

CARNET DE MANIPUL ACTON DE ALIMENTOS = 7 > oy ;

Que [a persona en mencion se encuentid realizando el curso de higiene y

manipulacion de alimentos desde el dia 21 de noviembre de 2022, con
una intensidad fioraria de Die= (10) horas programadas en ¢f plan de

capacitacion continuada de acuerdo con fa resofucion 2674 de 2013

o THm—_p—, o
EMPRESARIAL
NOMBRES: MARCO ANTONIO
APELLIDOS: LEON LEON

DOCUMENTO: 79.050.153

VIGENCIA: NOVIEMBRE 21 DE 2022 - NOVIEMBRE 20 DE 2028 f' ~\\
D§Ez

- M 15'40 N 16737 % j
-

Carrera 26 B # 42 — 37 Sur (B. Claret) — Teléfono 7581644— 3108777689 Ingeniera limen,
Corporacigyf cima

e —r

grupoempmmnakima@gmal‘[ com




le S A ﬂ\_"l P // I}J/P/JZ 5/5~/ﬂ‘ Fecha: I//‘—D’II’MI/”ZH

[ cénuu\ DEL ESTABLECIMIENTO

ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
4'7&1»'!’? 7’) //J/ e e
Razén social: J / 7 ’B 7 Vs
] = 1)’y/'\ //// ,A' Z J— Jlx/: T
Nombre del establecimiento: 2 L 4 U 7( /7]
/ //)»s//"’; l/; t Lo 5 “LO)’D / Yie f o d —of / o 1/ Lz
o / BT 7 : ;
NIT: 7 S Lt 023 P Sede: Lhomis i
Direcci6n: 2 ot ,(-_rL,/— N - 4(77 x;?v[/‘ p?, 2 /‘ P /-',):)
Ubicacién: ‘ </
TP P 7=
Localidad: 1.7,’ oy j / UPZ: /2o ,/ oatins
Barrio: i Teléfonos I 43 ? S e Z ool
Correo elec)(bmco para noﬁﬁ’wcuén’ ] /) L oA
© /7 ey /. | & ] /
Nombre propietario: ¢ e s \.. / / S depno
Tipo de documento: C.C. [ZC E. DNITDPEPﬂPSﬁPTPIj lNumero documento: 1 2
7

Nombre representante legal:

Tipo de documento: C.C.[ |C.E ErNIT[ngPE]T?S[:]PTPE]’ Numero documento: A/‘?ﬂ P ‘/{f =
Direccion de notificacion: ,

o 2 a7 R /4, 27 1@ g
Presenta matricula mercantil del establecimiento: S| @NO D A5 77329

Linea de intervencién: 3 N oot ey o R miE o B
Intervencion: ' i Lyt % Ny ks
: 5—(’_ LD s cde o 5 ’1’//r L5y — 0 2
== J e - B LW AW P /,- /
Tipo de establecimiento! [ =, PO ! ¥ /‘_L / R
Numero de trabajadores: AT 1 Horario: Daun{o [gNoctumo Détt hgras [:] Otro

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [_|Fin de semana [_] Otro: / 277775 /S ,f;fé(;(,t -

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable A
FECHADE LA =~ o,
A Favorable con % De cumplimiento 5
ULTIMA /| reguerimientos O de la dltima inspeccién / P
] ; Desfavorable O
MOTIVO DE LA VISITA

g . Asociada a peticiones, quejas
Programacion [] | Solicitud del interesado 4 | ‘yreciamos O

Numero de radicado:
= e a Numero de radicado:

Solicitud de practica de pruebas/
Procesos sancionatorios admin D

Solicitud oficial I
Nimero de radicado:

Otro: [] Especifique:

Evento de interés en salud pablica [

- EVALUACION

Marque con una X cuando el establecimiento cumple latotalidad de los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable A

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des- 1

Aceptable con Requerimiento AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

wwm-mmmm

“Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electrénica

Hoja 1/6 ‘
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/' ActaNamero
~ Aso4c 030898

EVALUACION

Inaceptable |

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos des-

critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

No aplica NA

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no apli-

ca en el espacio de hallazgos.

Critico C

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores.

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS

1. EDIFICACION E
INSTALACIONES

1.1 Localizacién y
construccion
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 1.1, 1.2,
13,21,24,26y27.
Articulo 31 Numeral 1; 2.)

1.2 Condiciones de pisos
paredes y drenajes
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 1: 1.1,
1.2, 1.4. Numeral 2: 2.1;
2,2; Art. 31 Numeral 1, 2.)

1.3 Techos, puertas,
iluminacién y ventilacién
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 3, 4, 5,

7, 8. Articulo. 31 Numeral 1, 2.)

1.4 Instalaciones sanitarias.
( Resolucion 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1,
6.2, 6.3, 6.4; Articulo 31
Numeral 1, 2.)

A |AR| | HALLAZGOS
2 o

i a

//—/

1,50 ) :
1 ,5 { L / = il

~

’ 7

a oS
3
~4 o

/ > > 4
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CONTINUACION
1. EDIFICACION E A
INSTALACIONES

HALLAZGOS

1.5 Areas de exhibicién
y venta 2
(Resolucién 2674 de 2013
Articulo 6. Numeral 2.3; 2.5.
Articulo 31 Numeral 1; 2.)

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A

HALLAZGOS

2.1 Capacidad, disefio y
funcionamiento de
equipos y utensilios.
(Resolucién 2674 de 2013
Articulo 8, Articulo 10 Numeral
2.3. Articulo 18 numeral 3.1,
3.2y 3.3. Articulo 31 Numeral
1:2;3))

Lo

2.2 Superficies de contacto
con el alimento.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 8; Articulo 9,
Numerales 1,2, 3,4, 7,9
y 10; Articulo 34. Articulo 35,
Numeral 8 y 10.Resoluciones
683, 4142 y 4143 de 2012;
834 y 835 de 2013.)

o

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta |

« Sacretaria General - Subdireccidn imprenta Distrital

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS A HALLAZOOS
3.1 Estado de salud aparente. eI, S
(signos/lesiones)
(Resolucién 2674/2013, 6 -
Articulo 11; Numeral 2, 5. v, —
Articulo 14, Numeral 12.) /
C
De pre ok o Lty it Eovg & 5 o
3.2 Reconocimiento Médico A wagil it ; o> Je
(Resolucién 2674 de 2013, 3 et S e £
Articulo 11, Numeral 1, 2, y o e Frr O A ) r FTCm e S D i) |-
3,4) b 2 P
/ o) A5 el : P S
e ¥ go b o7 L / 7
B e S S SR e BN [
3.3 Practicas higiénicas 4 §
y dotacion /_/_,,/
(Resolucién 2674 de 2013 .

Articulo 14 Numeral 1, 2,4,
5,6,7,8,9, 11. Articulo 31
Nuimeral 4 Articulo 35 7L




Imprasin: Secretaria General - Subdiceccion Imprenta Distrital

CONTINUACION
3. PERSONAL MANIPULADOR | A |AR | |
DE ALIMENTOS

4 VH AR IO,
3.4 Capacitacién en ~SC Feriorte (o7 ’/’ CAlr a7

manipulacion higiénica C[e 2
de alimentos 5 [25] 0 © - 2
(Resolucion 2674 de 2013 + P / aEC o 18T ey [Prec ZZ

Articulo 12; 14.) .
. £ 4{/7‘(/})(94 /,45;,.f,3

CALIFICACION DEL BLOQUE P, La calificacién del bloque corresponde at 20% del total del acta
4. SANEAMIENTO A | AR| | HALLAZGOS
P , £~ /
4.1 Suministro y calidad /)y Pz ‘ﬂh raéz- vy 7 # Corcrer )
de agua potable
(Decreto 561 de 1984, Articulo Jp /Z
92. Decreto 1575 de 2007, 5 0 .

\
\

Articulo 10. Resoluciéon

- 7
b Coeilyr Lerepylre /.{75?
2674/2013, Articulo 6, ’

Numeral 3. Resolucion 2115 Z "
de 2007, Articulo 9.)

i

4.2 Residuos liquidos

(Resolucion 2674/2013 251125 0
Articulo 8, Numeral 4,) 7 B
7L /,/
4.3 Residuos sélidos
(Resolucién 2674/2013 25125 o
Articulo 6, Numerales 5.1, ’ wep -
52y53) . Va o
-~
~ o
7 4
4.4 Control integral de
(Resolucién 2674/2013 O 0 --
Atticulo 26, Numeral 3.) & /
S ).’ s // Eoad
_-__i Cc
5
N 5 =2 ) 2 )7 / o - ‘ =
4.5 Limpieza y desinfeccién Pt PP P AE vt Cat L g st
de areas, equipos y -/‘4- ] o
utensilios (Resolucion 6 3 0 | s he de Lempprezs + Lo o8
2674/2013 Articulo 6 % 7. e
Numeral 6.5; Articulo ) fv :/ 4 - Sk~
26 Numeral 1.) ; OE UTFHCATL S ny f«p;///ru‘d -
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4. SANEAMIENTO

4.6 Soportes documentales
de saneamiento
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10. Resolucién
2674/2013 Articulo 26.)

s

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 28% del total del acta

5. ALMACENAMIENTO Y

COMERCIALIZACION A

HALLAZGOS

5.1 Condiciones de
almacenamiento
(Resolucién 2674 de 2013
Articulo 27, Articulo 28
Numeral1, 2, 3,4, 6, 7;
Articulo 31 Numeral 1,2,3y 4.)

5.2 Manejo y conservacién ‘
de productos refrigerados
o congelados.
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Decreto 2278 de 1982,
Articulo 359, 360, 361. Decreto
561 de 1984, Articulo 31, 32, 33,
34, 35, 36, 90, 100, 101, 102
y 103. Resolucion 2674 de
2013 Articulo 27, Articulo 28
Numeral 2; Articulo 31 Numeral
1, 2, 3 y 4;Articulo 35 Numeral 4

5.3 Manejo de productos
que se expenden a
temperatura ambiente.
(Resolucién 2674 de 2013
Articulo 27, Articulo 28 Numeral
3, 4; Articulo 31 Numeral 1,2, 3|
y 4; Articulo 35 Numeral 6.) i

[c]

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 25% del total del acta

6. REQUISITOS LEGALES A

AR

HALLAZGOS

6.1 Requisitos legales
(Decreto 561 de 1984, Articulo
73. Decreto 1686 de 2012 Ar-
ticulo 46; 47; 49; 50. Resolucion
2674 de 2013 Articulo 31 para- | .
grafo 2. Articulo 37. Resolucién | 7
5109 de 2005;)

0

CALIFICACION DEL BLOQUE

~

La calificacion del bloque corresponde al 5% del total del acta
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expendio de alil

1. CONCEPTO SANITARIO
De cumplimi CONCEP i N limient
% De plimiento TO wnwe  Nivel de cumplimiento T ——
vl aspectos a evaluar sea identificado
>X< Favorable 90-100% comio orffiee ' califiado oomo
T — Inaceptable (1), independiente del
('/ -, 9 Favorable porcentaje de cumplimiento obtenido,
. con requerimientos 60-89,9% el CONCEPTO SANITARIO a emitir
. sera DESFAVORABLE y se procedera
a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
‘ Desfavorable <59,9% SEGURIDAD respectiva.
]
1il. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
Namero total de muestras tomadas i
Numero del acta de toma de muestras L et

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente a
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total D Suspension total de trabajos o servicios o
Clausura temporal parcial I:] Decomiso . [:]
Suspension parcial de trabajos o servicios ]:] Congelacion = il D
Destruccion o desnaturalizacion | =

VI .OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria: Ly : = ) —— o )
/ i 51’ S /[‘/ @)M L Py (ot ol ofe-
/ / c¢ / / 7 /
~ 4 o / / = P o A
/7”/"‘.{’"/,7‘/' i i /_,)/fi‘ EFY) Ay 200 e GTL o7
/ /.

S /

Por parte del establecimiento:

&
7

VII. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratvﬁcaclén del oonteZdo de la presente acta firman los colaboradores y personas que
resa

intervinieron en la visita, hoy % del mes de delafio __~ = en la ciudad de Bogota D.C
De la presente acta se deja copia en poder del 0, representante legal, responsable del establecimiento o quien

atendi6 la visita. &
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANQ’ARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: = > 15 / 5 / A Nombre:
i Tipo de documento: L»'f) ¢ il Tipo de documento: e
Nimero de dooumento,/ T ] I 2 7 Numero de documento: e
E Profesion u oficio: | | o </ Profesion u oficio: G
g Firma: y :::':: . Firma: >
OR.PARTE L CIMIENTO TESTIGO
E Nombre: / /-~ Z = A Nombre:
Tipo de documento: C.C.[Z]C.E[|N P[F%[‘j#rp[j‘rpo de documento: C.C.[_]C.E. [:mrjpe
i Numero de documento: 2 _, s /.27 /7). 7 - Numero de documento:
Cargo: Representante IéQalD Propletario@ Encargado[:] Firma: —
gﬁrma: Cladu))o A. Leor
mn conoordancia con lo establoddo en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunlcado que ‘2 imposicion de un concepto

sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion agmnistrativa en salud, confor-

me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, reg en el pr doct ) O sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario” .
Hoja 6/6
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ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON

D ENFOQUE DE RIESGO PARA VEHICULOS i i
TRANSPORTADORES DE ALIMENTOS \nm|g|nlw
CAlealdia de Zz;’)agm‘ruir
CIUDAD: ZIPAQUIRA FECHA: | 2+-08-2023 | ACTA N°|_zseoorsvass 2 |

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD: SECRETARIA DE SALUD DE ZIPAQUIRA
IDENTIFICACION DEL VEHICULO
* CAMPO OBLIGATORIO

*NOMBRE DEL PROPIETARIO: |AUTOSERVICIO ALGOMERKAR

*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION: C.C. [ [ CE.| | NIT |X] Numero de documento|830076205
*PLACA DEL VEHiCcULO:| TSY393 [*'NUMERO DE INSCRIPCION: [TSY393

TELEFONOS: |3208401763

CORREO ELECTRONICO DEL PROPIETARIO:]Algomerkarzipa@hotmail.com

*DIRECCION DE NOTIFICACION:CL 8 6 32

*DEPARTAMENTO: | CUNDINAMARCA [F'MUNICIPIO: [ZIPAQUIRA

*CLASE DEL VEHICULO:Camioneta] | Camion| X|[Moto| [Otro] [Cual:

*MARCA:[CHEVROLET FMODELOT2013 *COLOR{BLANCO GALAXIA
*TIPO DE ALIMENTO TRANSPORTADO:| Fruver - asarroTES

SISTEMA DE REFRIGERACION Si| [ NOIX]

*HORARIO Y DIA DE | unes, Martes, Miércoles, Jueves, Viernes, Sabado, *T’\F‘;;JA\'\QE\?ED%EES
FUNCIONAMIENTO: Domingo, Festivos. De 01:00 a. m. a 05:00 p. m.. 1

CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA

FECHA DE LA FAVORABLE (X) |6 DE CUMPLIMIENTO DE LA
ULTIMA 25.08-2022 FAVORABLE CON ULTIMA INSPECCION
INSPECCION had REQUERIMIENTOS )
DESFAVORABLE
MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION |X SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/
PUBLICA PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.

OTRO‘ ‘ Especifique:

EVALUACION (EV.)

Aceptable (A) |[Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en
el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el

Aceptable con Requerimiento (AR) instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en

Inaceptable (1) |, :
el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la
Critico (C) [inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el
establecimiento continle ejerciendo sus labores

I. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

1 |DISENO DE LA UNIDAD DE A |AR |l HALLAZGOS
TRANSPORTE

1.1 |Disefio sanitario del vehiculo. 20/l60 o
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.

Decreto 2278/1982 Art. 365, 367,368,369 y
373.

Decreto 616 de 2006 Art.57, Art. 58 y Art.
59.

Resol. 2674/2013. Art. 29, NUm. 5y 9.
Resol. 2505/2004. Art. 4.) c]

CALIFICACION DEL BLOQUE 12.0 |La calificacion del bloque corresponde al 12% del

% total del acta

2 |EQUIPOS Y UTENSILIOS A AR I HALLAZGOS

2.1 |Condiciones de los utensilios. 20/l6o |o
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.

Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucion 2505 de 2004, Art. 4. Resol.
2674/2013. Art. 29, NUm. 1y 5. Art. 9,
Nam. 1, 2.

Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012;
834 y 835 de 2013.) [c]

CALIFICACION DEL BLOQUE 12.0 |La calificacion del bloque corresponde al 12% del
% total del acta

3 |PERSONAL MANIPULADOR DE A |AR |l HALLAZGOS
ALIMENTOS

3.1 |Estado de salud. 180 65 o
(Resol. 2674/2013. Art. 11, Nam. 5. Art. 14,

NGm, 12.) (c]




3.2

Reconocimiento Médico

4\ 20 |0
(Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11,
Numeral 1, 2, 3, 4) E
3.3 |Précticas higiénicas. 30/l65 |o
(Resolucion 2674/2013, Articulo 14,
Numerales 1, 2, 3, 4,5, 6,7, 8,9, 10, 11,
13y 14. Articulo 36. Articulo 35, Numeral 5
y7.) ]
3.4 |Educacion y Capacitacion 30 o
(Resolucion 2674/2013, Articulos 12 y 13.
Articulo 36.) E
CALIFICACION DEL BLOQUE 36.0 [La calificacion del bloque corresponde al 36% del
% total del acta
4 |SANEAMIENTO A |AR |l HALLAZGOS
4.1 |Limpieza del vehiculo. 75 lo
(Resolucion 2674/2013. Art. 29, Nim. 4y
5) c]
CALIFICACION DEL BLOQUE 15.0 |La calificacion del bloque corresponde al 15% del
% total del acta
5 |VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO |A |AR |l HALLAZGOS
5.1 |Condiciones de conservacion del producto. |Xg o 0
(Decreto 2278/1982 Art. 368, 369, 373.
Decreto 561 de 1984, Art. 89, 97, 98, 99.
Resol. 2674/2013. Art. 29, Num. 6, 7, 8.
Art. 30, Paragrafo 1y 2.) ,?
5.2 |[Empaque, Rotulado y vida util. o /l25 o
(Decreto 561 de 1984, Art. 73.
Decreto 5109 de 2005.
Resol. 2674/2013. Art. 19, Numeral 2. Art.
29, NGm. 1.) c]
CALIFICACION DEL BLOQUE 25.0 |La calificacion del blogue corresponde al 25% del
% total del acta
II. CONCEPTO SANITARIO
% DE CONCEPTO NIVEL DE En caso que uno o mas de los aspectos a evaluar

CUMPLIMIENTO

CUMPLIMIENTO

100.0% X |Favorable 90 - 100%

requerimientos

Favorable con |60 - 89,9%

Desfavorable |<59,9%

sea identificado como critico y calificado como
Inaceptable (1), independiente del porcentaje de
cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
SANITARIO a emitir ser& DESFAVORABLE y se
procederd a aplicar las sanciones a que haya
lugar y MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
respectiva sobre el producto transportado, en este
caso el vehiculo no podra realizar el transporte de
carne y/o productos carnicos comestibles.

lIl. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la
presente acta.

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

No se aplico

VI. OBSERVACIONES

Por

parte de la autoridad sanitaria:

Por

parte del establecimiento:

ninguna

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los funcionarios y
personas que intervinieron en la visita, hoy 24 del mes de Agosto del afio 2023 en la ciudad de Zipaquira.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del
establecimiento o quien atendio la visita. NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de

cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA

NOMBRE:BIBIAN ALEXANDRA ROMERO SUAREZ

CEDULA:35423447

CARGO:Contratista

INSTITUCION:Secretaria de salud




POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

NOMBRE:ANGEL MESIAS MORENO

CEDULA:79887804

CARGO:COORDINADOR REGIONAL










TIPO DE

(lentteo de Zipmgruiea ) i
CIUDAD: ZIPAQUIRA  FECHA: |08-05-2023

ESTABLECIMIENTO:
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD: SECRETARIA DE SALUD DE ZIPAQUIRA

GRAN SUPERFICIE

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

RAZON SCCIAL [CRISTIAN GOMEZ SAZA
CEDULA/ INUMERO DE [25809830076285 - 1

NIT: 830076285~ 1 INSCRIPCIGN,| 2099630076285 - 1

NOMBRE COMERCTTAL: PUTOSERVICIO ALGOMERKAR LTDA

DIRECGION: lCL 8 632 (BARRIO LA FLORESTA) WfﬁI'C‘U‘LA"Q'E’R”EK&TTTL’TFW 15777
DEPARTAMENTO: [Cundinamarca MUNICIPIO:  [Zipaquird

TELEFONOS: 3504617774 [Fax]-- [ciu]

NOMBRE DEL

CORREO ELECTRONICO: [Algomerkarzipa@hotmail.com

NOMBRE DEL PROPIE TARIO l AUTOSERVICIO NLGOMERKAR LTDA

DOCUMENTO DE IDENTIFICACION: [(NIT) 830076285

REPRESENTANTE LEGAL:
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION: [(C.C) 1019060691

CRISTIAN GOMEZ SAZA

DIRECCION DE NOTIFICACION: [CLB8 632
DEPARTAMENTO: [CUNDINAMARCA [MuNICIPIO” TZIPAQUIRA
HORARIO Y DIA DE |Lunes, Martes, Miércoles, Jueves, Viemes, Sabado, NUMERO DE TRABAJADORES:
FUNCIONAMIENTQ: |Domingo, Festivos. De 07:00 a. m. a08:31 p. m.. 6
CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA
FECHA DE LA FAVORABLE % DE CUMPLIMIENTO DE LA
ULTIMA 10-11-2022 Favorable con requerimientos ) ULTIMA INSPECCION 82.0
INSREECION DESFAVORABLE
MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION
EVALUACION (EV.)
IAceptable (A) ICuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el instructivo para el

aspecto a evaluar

|[Aceptable con Req

ICuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo para e

uerimiento (AR) aspecto a evaluar

ICuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el instructivo para el

Inaceptable (1)
specto a evaluar
No Aplica (NA) En caso que el aspecto a verificar no se realice por parte del establecimiento y calificar coma
P IAceptable (A). Justificar |a razén del no aplica en el espacio de hallazgos.
Critico (C) Cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inocuidad de los alimentos y deba aplicar
Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento contintie ejerciendo sus labores.
, 1. CONDICIONES SANITARIAS DE INS TALACIONES Y PROCESO
‘1 EDIFICACION E INSTALACIONES A AR |1 HALLAZGOS

1.1 [1.1. Localizacién y disefio.

(Resolucion 2674/2013, Articulo 6,
Numerales 1.1, 1.2,1.3,2.1,2,3y 26, 2.7;
Articulo 32, Numerales 1,2,3,4,6y 7.
Articulo 33, Numeral 8.)

©0) |10 |o

(Resolucidl

1.2 |Condiciones de pisos, paredes y drenajes.

Numeral 1, 2. Articulo 33, Numerales 1, 2y

20 |(10) |0 [se evidencian paredes a nivel general
n 2674/2013, Articulo 7, en el establecimiento en deterioro

3.)

1.3 |Techos, puertas, iluminacion y ventilacion.
(Resolucién 2674/2013, Articulo 7,
Numeral 3, 4, 5, 7, 8. Articulo 33, Numeral

o) [10 |o

4)

1.4 |Instalacion
(Resolucié

Numeral 9

Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4; Articulo 32,

es sanitarias. (3.0) |15 [0

n 2674/2013, Articulo 6,
y11)

1.5 |Distribucion y areas
(Resolucion 2674 de 2013, Art. 6 Numeral
22.2.3:24;25. Art. 31 Numeral 1,2y 4)

(20) |{1.0 |0

CALIFICACION

10.0 |La calificacién del bloque corresponde al 11% del
DE-SLORUE % total del acta

Y UTENSILIOS A |AR I HALLAZGOS

l2_[Equipos

2.1 |Condiciones de equipos y utensilios.
(Resolucion 2674/2013, Articulo 8, Articulo
9, Numerales 1, 6, 8 y 9, Articulo 10,

(3.0) (15 |0

2y 3. Articulo 34.)

Numerales




3
3
|

|

32

33

23

CALIFICACION DEL BLOQUE
 [PERSONAL MANIPULADOR DE A

Disefio y fung; i uipos
Utensilioys, lonamiento de equipos y
(Resolucion 2674 de 2013 Art. 10 Numeral
3. 5; Art. 18 Numeral 3.3: Ant. 22 Numeral
2, Art. 31 Numeral 1:

(Resolucion 2674/2013, Articulo 8: Articulo
9, Numerales 2, 3, 4, 5, 7 y 10; Articulo 34,
Articulo 35, Numeral 8 y 10.

Resoluciones 683, 414 y 4143 de 2012;
834 y 835 de 2013)

ALIMENTOS

23y ]
Superficies de contacto con el alimento. (4.0)

Estado de salud, o  so

(Resolucion 2674/2013, Articulo 11;
r1\12u|)neral 1,2, 4, 5. Articulo 14, Numeral

(Resolucion 2674 de 2013, Articulo 11,
|[Numeral 1, 2, 3, 4)

Reconocimiento médico. 7 B 20

20 (o T~

10.0 |L.a calificacion del bloque corresponde al 10% del
| % total def acta o e

AR I HALLAZGOS

(1.0) |0 al momento de Ia visita nosecJen?a*
con la certificacién medica vigente de ;
todo el personal manipulador |

Practicas higiénicas. (
(Resolucion 2674/2013, Articulo 14,
Numerales 1, 2, 3,4,5/6,7,8,9, 10, 11,
137y 14. Articulo 36. Articulo 35, Numeral 5

6.0)

30 |0 —~
e
St

\

EducaciQn Y capacitacion.
(Resolucion 2674/2013, Articulos 12 y 13.
Articulo 36.)

(3.0)

CA

LIFICACION DEL BLOQUE

15.0 |La calificacién del bloque corresponde al 16% del
% total del acta

REQUISITOS HIGIENICOS A

AR |I HALLAZGOS

4.1

(Resolucion 2674/2013, Articulo 16,
Numerales 1, 3, 4y 5 ; Articulo 35,
Numerales 1, 2'y 3. Resolucién 5109 de
2005.

Resolucion 1506 de 2011.

Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012;
834 y 835 de 2013.)

Control de materias primas e insumos. (4.0)

20 |0

4.2

43

(Resolucion 2674/2013, Articulo 16,
Numeral 7; Articulo 18, Numeral 7; Articulo
20, Numeral 5; Articulo 35, Numeral 4.)

Prevencion de la contaminacién cruzada. (7.0)

Control de Proceso. (3.0)

(Ley 9 de 1979, Articulo 293, 425.
Resolucién 2674/2013, Articulo 16 Numeral
3; Articulo 18, Numeral 3.1,3.2, 3.3y 5)

4.4

Operaciones de envasado y embalaje (3.0)

(Resolucion 2674 de 2013 Art 17; Art 19.
Resolucién 683, 4142 y 4143 de 2012.
Resolucion 834 y 835 de 2013.)

4.5

Procedencia y requisitos legales. (4.0)
%

(Resolucién 2674 de 2013 Art. 31
paragrafo 2. Art. 37. Resolucién 5109 de
2005; Decreto 1686 de 2012 Art 46; 47; 49;
50.)

20 |0

CALIFICACION DEL BLOQUE

21.0 |La calificacion del bloque corresponde al 22% del
% total del acta

5

SANEAMIENTO A

AR || HALLAZGOS

5.1

i

(Decreto 1575 de 2007, Articulo 10;
Resolucién 2115 de 2007, Articulo 9.
Resolucion 2674/2013, Articulo 6, Numeral
3, Articulo 26, Numeral 4. Articulo 32,
Numeral 8.)

Suministro y calidad de agua potable. 4.0)

20 |0

5.2

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6, Numeral

4, Articulo 32, Numerales 5y 10.)

Residuos liquidos. (2.0)

53

Residuos sélidos. 2.0

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6,
Numerales 5.1, 5.2 y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33, Numerales 5,6 y 7)

(1.0) |0 Ise evidencia almacenamiento temporal
de residuos sélidos sin recipientes
adecuados

5.4

Control integral de plagas, 1o |

(Resolucion 2674/2013 Articulo 26,
Numeral 3.) R

0.




5.5 Limpieza : : P — o
yRutensi"o);.de&nfeccmn de éreas, equipos |(4.0) [20 [o
€solucién 267. P
5; Articulg o0 N%Zﬂ?;?ﬁ{\;nculo 6 Numeral
5.6 |Soportes dog . ]
Umentales de s i
(FE)ecrletq 1575 de 2007, Artioulg j0 o0 |00 |9 |®  [al momento de visita no se presenta
Ae§o ucion 2674/2013 registro de lavado y desinfeccion de
- rticulo 26. tanque de reserva
LIFICACION D e ] 1 " " ™ ]
_ﬁ__%_f_L_E‘_L_O‘QUE 195 |La calficacién gel bloque corresponde al 22% del
5 |ALMACENAMIENTOY o [AR || IHALLavecs
___|COMERCIALIZACION | |HALLAZeGS
6.1 |Condiciones é,;éﬁ“' | T Ty TS — —
?&“ace"amiegto_ rales de (5.0) (25 o ~——_
esolucion 2674 de 2013 Art. 27, Art, 28 T
Numeral 1,3, 4, 6, 7; Art. 31 Numeral 1, 2 T
L 13y4) ' e,
6.2 Manejo Y conservacion de productos (10.0)(5.0 |0 ~
refrigerados o congelados.
(Resolucion 2674 de 2013 An, 27, Art. 28
Numeral 2; Art. 31 Numeral 1,2,3y4; Art. i
35 Numeral 4.) |
6.3 [Manejo y exhibicién de productos que se |(5.0) |25 |0 i
expenden a temperatura ambiente. |
(Resolucion 2674 de 2013 Art. 27, Art. 28 i
Numeral 3, 4; Art. 31 Numeral 1, 2, 3y 4; ‘
Art. 35 Numeral 6.) |
CALIFICACION DEL BLOQUE 20.0 |La calificacion del bloque corresponde al 20% del |
% total del acta |
Il. CONCEPTO SANITARIO 1
% DE CONCEPTO NIVEL DE En caso que uno o més de los aspectos a evaluar|
CUMPLIMIENTO CUMPLIMIENTO _|sea identificado como critico y calificado como
90 - o Inaceptable (), independiente del porcentaje de
Favorable 100% cumplimiento obtenido, el CONCEPTO
Favorable con 60 - 89,9% SANITARIO a emitir sera DESFAVORABLE y se
requerimientos procedera a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
Desfavorable < 59,9% SEGURIDAD respectiva.

lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS -

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS -
IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en
la presente acta.

I I

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

’No se aplicé

VI. OBSERVACIONES

ﬁ’or parte de la autoridad sanitaria:

Se socializa la entrada en vigencia del proceso sancionatorio en el municipio de
Zipaquira.

No hay evidencia de materias primas importadas por lo que se realizan rotulados de
materias primas nacionales.

se socializan requerimientos de la ley 1335.

Se informa al representante del establecimiento la toma de registro fotografico como
evidencia y soporte de las actividades de IVC del establecimiento.

Se leen y explican los hallazgos producto de la inspeccion, asi como el procedimiento
correspondiente para descargar el acta, a lo que manifiesta entender y estar de
acuerdo.

Consecutivo semaforizacion: se fija sello verde No. 150 Cv 3008CBv

Por parte del establecimiento:

ninguna

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los funcionarios Z
personas que intervinieron en la visita, hoy 8 del mes de Mayo del aiio 2023 en la ciudad de Zipaquira.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del
establecimiento o quien atendio |a visita. NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de
cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

\__‘_____L__.__L_————,———’__——__

fPOR PARTE DE LOS FUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA

NOMBRE:FABIAN CAMILO BARRAGAN LOZANO
CEDULA:80548906
CARGO:Contratista
INSTITUCION:Secretaria de salud




POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO
NOMBRE:DORA MERCEDES

|
S SANCHE 2
CEDULA 1032365436
CARGO ADMINISTRADORA |
o dnd



DOCUMENTACION
LA GRAN VIA



FECHA: Falyle.ired

PREVIO EXAMEN MEDICO CERTIFICO QUE: DAWID ALEXANDER DIAZ BERMAL
IDENTIFICADO(A) CON  CC 1075684704

PERSONA CONSIDERADA APTA PARA MANIPULACION DE ALIMENTOS: 8l

Cate 80 . 15-58 Ton. EZI0213 - SI0TEIT - 8001 4500
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114

] Varsion: 05

| Facha da emision: 121087071

|Qudad / Departamento | COGUA- CUNDINAMARCA |Fecha | 29Y30 DENOVIEMBREDE 2022 |Actato, | 7 ]
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
NEMOCON VEREDA EL
Codigo de Inscripcion planta 8320084649-1 Direccién MORTIfIO

Razén Social

COMPARIA LECHERA DE EL MORTIRO SAS -

CONLEMO SAS Teléfonos 3104224752;3125113087
director.calidad@lagranviz.com.c
o;calidad.laboratoric@iagranviac

NIT - CC 8320084649 Correo electrénico oo
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO Fax NO REGISTRA
GTT Cco2 Oficio Comisorio 7203-3267-22

Objetivo de la visita

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A DENUNCIA Y RESULTADOS RECHAZADOS CON EL FIN DE
VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE
1986, RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION

APLICABLE
DATOS DE PRODUCCION
No. De empleados 202 La actividad industrial realizada en el
Magquilas ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA establecimiento es acorde con lo establecido en sl
1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT)
1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y fermentadas
1.5.1, quesos frescos no madurados
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
Cantidad/Unidad de tiempo
leche liquida { UHT) 50.000.000 L/ANO
yogurt variedades 630.000 Ton/Afo
crema campesino, queso doble crema 353 TenAfo

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO
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INSPECCION

invima

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cddigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021
Ciudad / Depto COGUA-CUNDINAMARGA  Fecha 2022/11/20 Y 2022/11/30 oy 7
DATOS GENERALES
Cédigo de inscripcion planta: 8320084649-1 Direccion; m;T\f}fOZ'P AQUIRA NEMOCON VEREDA EL
COMPANIA LECHERA
Raz6n Social : DE EL MORTINO SAS - Telsfonos: 3104884758;2125113087
CONLEMO SAS
NT-CC: 832 649 Correo electrérico: director.calidad@ lagranvia.com.co:czlidad labhoratorio
008 @lagranvia.com.co
HECTOR
) ORLANDO .

Representante Legal: RINCON Fax: NO REGISTRA

FORERO
GTT: co2 Oficio comisorio: 7303-3367-22

Objeto de Iz visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A DENUNCIA Y RESULDOS RECHAZADOS CON EL FIN DE VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1 986, RESOLUC/ON 1804 DE 1589, RESOLUCION
2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE

DATOS DE PRODUCCION

Numero de empleados:

202

La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo

establecido en Camara de Comercio?

Sl

Maquilas: [ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA

Subcategorias evaluadas:

Lineas de subcategoria del

1.1.1. leche liquida {cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

alimentos

leche liquida ( UHT)

Volimen / afio

50.000.000 UANO

Subcategoria 1:  [leche liquida ( UHT)

1. DISERO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion| Calificacién

Critico |Observaciones

-

1At 6 pum. 1.1, 1.

2,13, 21,23y26

El establecimiento presenta una adecuada localizacién y diseflo. Res. 2674 a 20




N/

2 INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
in‘-:; { 1m0 INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Co Cédigo: IVC-INS-FM114 [ Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021

El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento,
empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud

Se observa drea de recepcién de leche sin
puerta o separacién fisica efectiva de los

12l suficiente para realizar las operaciones y permitir la clrculacién de los o gl pasillos de circulacién de personal y otras
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3 actividades.
El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un adecuado
1.3|flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 a 10
num. 5
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen = 10
""|estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2,2,3, 4,5,6y7
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. 3 10
~|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3.y 6.4
Filtro de calkzado de ingreso al drea de UHT,
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccién. Res. 5 presenta fuga en manguera z:{el cepillo, se
12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6 ar evidencia que los filtros sanitarios de lavado
de calzado no son de paso obligado.
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 2674de 5 El pasteurizador 10000 presenta fuga de
2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 . leche en el panel de enfriamiento.
El disefio del drea de residuos sélidos y su ubicacion no genera riesgos de
1.8|contaminacion a la materia prima, dreas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) l 16
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién| Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos gue se 20
*"|realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 =
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9| L?es:-::w;':s fe1n dﬁie;r:pzzue Ing:ra 'ef::
22|num. 1,2,3,4,5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683  ar 125 3 P PIEUE: 4
de 2012: Art. 13 num. 1.1 como el tanque #2 de leche del segundo piso
v LR . presenta oxido en bisagras.
Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013| o5
23| at, 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a
Se realizan pero no se registran las
2 4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 ar 10 verificaciones de las termocuplas de los

cuartos frios.

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

12

!
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ]

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Fecha de emisién: 13/06/2021

Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién| Calfficaclén | Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de a 25
712013, Art. 6 num 3, Art. 26 num 4
39 Programa documentado e implementado para el manejo integral de residuos a 25
*“|sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2
. No se llkevan registros actualizados de
33 grog;ama de oontr.ol integral de p}agas. Res 2674 de 2013 Art. 6. hum 2.1, ar 125 hermeticidad de la planta. Uttimo presentado
.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 del mes de julio
No se cuenta con instructivo del uso del
34 Programa de limpieza y desinfeccidn de areas, equipos y utensilios. Res. aF 125 boroscopio. El tanque de paso de le_che'cerca
“*12674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7 ? al 4rea de derivados presenta deficiencias de
limpieza.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) l 15
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién| Calificacion | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria dirigido a 34
*'llos trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 a
42 Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 165 Se evidencian guantes mal dispuestos en
“13y 14. ar ! diferentes areas de fa planta.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 33
~lArt. 11 ; Art. 14 num. 12 o
Porcentaje de cumplimiento (equivalerte al 10% del valor total de la evaluacién) I 8
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién| Calificacién | Critico |Observaciones
51 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; 10 2:,?2.:.2?5 die Iebse re:-t':;ivosﬂ utiizados para
1 Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,45 Art. 29num. 1,2, 3,5,6,7,8,9y 10 ar i che: Sruca ss reenvasan: S
rotulado completo.
Flujos ordenados, fineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 20
52| ort. 18 Num. 5: At. 20 num. 1y 4 a
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
5.3)adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Ar
54 18 a 10
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 10
55| ant 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835de 2013. i
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art, 23 y Res. 3 20
56|1619.de 2015

Porcentaje de cumplimiento (equivalerte al 20% del valor total de Ja evaluacién)

l 18
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INSPEGCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién| Calificacion | Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y fiberacion de producto. Res. 2674 de 25
112013 At. 22 um 1, 2y 3 2
6.2 Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 a 15
““lde 2005 Art. 3
. . Se evidencia entre luz en techo de bodega y
6.3 .;\Irzngc:nasmxema de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. ar 75 empozamiento de agua lluvias, lo que inflere
ety ingreso de aguas lluvias.
: . No se realiza evaluacién de rotulado ya que
6.4 g;;u:dgoq‘el producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. " 15 en visitas anteriores estos fueron evaluados
e 1y Res. 2508 de 2012 con cumplimiento.
- . . Durante el proceso de recall no se evalua la
65 Trazaléllldad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 ar 75 efectividad del mismo en terminos de
num- porcentaje de recoleccién y tiempo.
6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de fa evaluacion)

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

| =
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’ INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
ir“ ) {gmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
T Cddigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 05 | Fecha de emisién: 13/06/2021

Lineas de subcategoria del alimentos

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y
fermentados

Volimen / afio

690.000 Ton/Afio

Subcategoria 1:  |yogurt variedades

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion

Calificacion

Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefo.

i Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 12,13, 21, 23 y26 a

-

20

El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta
con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir fa ar
circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

1.

N

10

La puerta de ingreso a esta drea (derivados) es
mediante cortinas que no garantizan una
separacion fisica efectiva de los pasillos de
circulacion de personal y otras actividades.

El disefio de 1a instalaciones de las dreas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a
de 2013 Art. 18 num. 5

10

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, a
3, 4,56y7

10

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es

15 adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y 6.4 N

10

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num ar
6

Se evidencia que los filtros sanitarios de lavado
de calzado no son de paso obligado.

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res.

1.7 2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 ar

BN}

Los cuartos frios # 3 y ¢4 presentan fugas de
agua o condensados.

El disefio del drea de residuos sélidos y su ubicacion no genera
riesgos de contaminacién a la materia prima, dreds de proceso o
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4y Art. 33 num. 5 a
y6

1.8

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

16
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 ] Version: 05 Fecha de emisidn: 13/06/2021
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacién | Critico |[Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos a a0
"' |que se realiza, Res. 2674 num 8, Art. 10 num, 3
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. g imi
senta despre ento de
22[2674,At. 9 num. 1,2, 3, 4,5,6,7.8, 9, 10, 11; At. 10 num. 4, Ad|  ar 125 ";i"mmq”ma B RIRSIES CoRueninisnt @
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 '
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res, 2674 de 2%
“12013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a
Se realzan pero no se registran Jas
2.4]Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art. 25 ar 10 verificaciones de las termocuplas de los
cuartos frios.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacién) 12
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién| Calificaclén | Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 25
"' 12674 de 2013. Att. 6 num 3, Art. 26 num 4 &
Programa documentado e implementado para el manejo integral
3.2|de residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. a 25
2
. No se lleva regstros actualizades de
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. . e a - .
33 hum2.1,53, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ar 125 ge"“em‘daf’ e pesrus,, (Moo= e sl i
el mes de julio
Programa de limpieza y desinfeccion de dreas, equipos y o 6e “CusaiSVICOnUSIHE W, 05 e
1 1 1 a k f
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Att. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art|  ar 125 e e e i i iy
al drea de derivados presenta deficiencias de
28num7 impi
impieza.
a 135
4. Eﬁ?\;gﬁ?gss E & BERSONAls MANEULADOR DE Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Programa documentado e implementado de educacién sanitaria a 34
4 dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
Practicas higiénicas y Dotaci6n de los trabajadores. Res. 2674 de - 165 Se evidencian guantes mal dispuestes en
42(5013 Art. 13y 14. a - diferentes drea de fa planta.
Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 a a3
43| de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluaci6n)
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Godigo: VC-INS-FM114 ' Version: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. Algunos de los reactivos utilizados para
51112345, 6.7.8: At. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, ar 10 andlisis de leche cruda se reenvasan sin
. 2‘3; ;5'6‘7'8' §y10 ‘ rotulado completo.
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 a 20
““|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1 y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
5.3|entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
54 Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 3 10
“712013, Art18.
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
55|de 2013 Art 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
835 de 2013.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23y - 20
"“|Res. 1619 de 2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 18
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién| Calificacién | Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. 25
" 12674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3 N
6.2 Vida atil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. a 15
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 75 Los cuartos frios # 3 y 4 presentan fugas de
128 num.1,234y5S 8 ! aguas o condensaciones.
. No se realiza evaluacion de rotulado ya que en
6.4 :1?‘5:;:532?3:231{? rm;;asdgsgae zes;cﬂgz d6 2003 jycuiand a 15 visitas anteriores estos fueron evaluados con
Piq ’ y : cumplimiento.
- . . Durante el proceso de recall no se evalia la
65 llr'taz;abl:ﬁrand,srell y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 ar 75 ofectividad del mismo en términos de
’ ) porcentaje de recoleccién y tiempo
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% de! valor total de la evaluacion)

13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria

82
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 |

Fecha do emision; 13/06/2021

Lineas de subcategoria del alimentos

\oliimen / afio

1.5.1. quesos frescos no madurados 353 TonAfio
Subcategoria 1:  [crema campesino, queso doble crema I |
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacién [ Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio, = 20
"' |Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 21, 2,3 y26
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, La puerta de in_greso a estd drea (deri_vados) es
12 procesamiento, empaque y aimacenamiento es adecuado y cuenta - 10 mediante cort'lnas que no garantlza'n una
"|con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir separacién fisica efectiva de los pasillos de
la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3 circufacién de personal y ofras actividades.
El diserio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un,
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto Yy personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un Se observan entreluces en ductos de parte alta
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 11,12, 2, ar 5 del segundo pisa. El techo de lavado de moldes
3, 4,5,6y7 presenta condensaciones.
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 10
"|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,62,63.y6.4 N
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y . . -
1.6[desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 63 y 65. Art, 20|  ar 5 se evidencia que los fiitros sanitarios de lavado
num 6 de calzado no son de paso obligado.
1.7 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. s 5 Los cuartos frios # 3 y 4 presentan fugas de
" |2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 agua o condensados.
El disefio del drea de residuos sélidos y su ubicacién no genera
8 riesgos de contaminacién a la materia prima, dreas de proceso o
18lproducto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 54y Art, 33 nom. 8] @ 10
y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

15

%




r INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL. | INSPECCION
%n‘:‘::';iima INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
R A e SRR, O . Cédigo: IVCINSFM114 ] Version. 05 Facha de emisién: 13/06/2021

2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaclones

24 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos

s 30
que se realiza, Res, 2674 num 8, Art, 10 num. 3 s

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
22|2674, At.9num. 1, 2, 3,4, 5,6, 7,8,9,10, 11; Art. 10 hum. 4, At a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Ad. 13 num. 1,1

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de

r
2315013 Art. 22um. 2, Art. 10 num, 5 . B
Se realizan pero no  se  registran  las
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 All. 26 ar 10 verificaciones de las termocuplas de los cuartos
frios.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 14
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 5 25
© {2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4
Programa documentado e implementado para el manejo integral
3.2!|de residuos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. a 25
2
No se lleva registros aciualizades de
Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. - : = e resentaco def
33lhum 21,53, At 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 B 125 e e i
mes de julio
Programa de limpieza y desinfeccién de dreas, equipos Y| ND 'S Ceais calt SERRCING S G50 0
&5 . ' ; boroscopio. El tangue de pasc de jeche cerca al
34 ?;23:}0; Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. ar 125 irea de derivades presenta deficiencias ca
limpieza.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE i " " " .
4. ALIMENTOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria a a4
"' |dirigido a los trabzjadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
42 Précticas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de ar 165 Se evidencian guantes mal dispuesics 2n
“12013 Art. 13y 14, ! diferentes drea de la planta.
,|Estado de szlud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 3
43)4e 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 a 3
Porcentzje de cumplimiento (equivalente 2l 10% del valor total de la evaluacion) 3

%
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 Focha da emisién: 13/06/2021
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res, 2674 Art. 16 num. Algunos de los reactivos utilizados para anjlisis
5.111.2,3.4,5,6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Ait, 29 num. 1, ar 10 de leche cruda se reenvasan sin rotulads
2,3,5,6,7,88y10 completo.
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 4 20
““lde 2013 Art. 18 Num. 5: A, 20 num. 1y 4 )
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
53 entre otros) adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo 4 20
““|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, Ait. 18 num. 1y
2
Se evidencia que la temperatura del 3rza des
5 4| CONServacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 5 tajado y empaque de queso es superior 3 15°C.
A 2013, Art18. ar No cuertan con sistema para requlzcidn de Iz
temperatura de esta drea
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
5.5|de 2013 Art 17; 18 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
835 de 2013.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 20
1y Res. 1619 de 2015 2
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestrea, cuarentena y liberacion de producto. 25
“'|Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3 a
62 Vida (til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 15
“|Res. 5109 de 2005 Art. 3 @
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. . 75 Los cuartos frios # 3 y 4 presentan fugas de
128 num. 1,234y5 a ' aguas o condensaciones.
i 0 tuiad cue an
§.4|ROtu2d0 del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando| 5 e e Fsdibmmied el
aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 cumplimiento.
- . . Durante el proceso de recall ne se avalia la
65 T;azzag:hdad, E;'ecall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 ar 75 efectividad del mismo en términes de persentaje
firt. 26 num, de recoleccién y tiempo
6.6 Transporte producto {ferminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacién)

Porcentaje de cumplimiento subcategoria




INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL I INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cddigor IVC-INS-FM114 1 Version: 05 | Fecha de emision: 120672021

Subcategorias Purtajes

Subcategorial 22

Subcategoria2 22

Subcatagoria3 82

Subcatagoriad

b S .

Subeatogoriab =
SubeategoriaZ A

Subcatogoria8 -

Subcatagoring

Subcatagoriald
Matarias Primas
Nimero de subeategorias svaluadas
romedjo total del porcertaje de

ﬂw

[Se aplicé MSS? [NO | [Tipo de medida |
Se tomd muestra para analisis de laboratorio? INO ]
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: [ FAVORABLE |
EXIGENCIAS:

Para ajustar la planta a las normas sanitarias debe darse curnplimiento a las siguientes exigencias:

linea 1: 1.2-1.6-1.7-2.2 -24-3.3-3.4-4.251-63-6 5
linea 2: 1.2.-1.6-1.7-2.2-2.4-3.3-3.4-4.2-5.1-6.36 5
linea 3: 1.2-1.4-1.6-1.7-2.43.3-3.4-4.2-5.15.4-6.3-6 5

De conformidad con lo establecido en la legistacin sanitaria vigente, espacialments la Ley 9 de 1979 y su reglamentacién, en particular RESOLUCION
2310 DE 1986, RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013 y DECRETO 616 DE 2006

Exigencias adicionales:
No aplica

Exigencias adicionales especificas de producto o procesa:
No aplica

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE REPRESENTANTE DE LA PLANTA
T

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE VG

1.se realiza visita en atencién a denuncia con radicado No. 20223003979 del dia 02/08/2022, se revisan cada uno de los puntos que indica la misma,
obteniendo que la empresa elabora leche UHT, yogur, queso crema campesino, queso doble crema. Los lotes reportados en la denuncia son: Leche UHT.
La gran via por 200mi con nimero de registro sanitario RSAE02/23403 y fecha de vencimiento 15/05/2022 y lote 04555MB4; Avena la gran via por 200m|
con nimero de registro sanitario RSAEQ2!81514 y fecha de vencimiento 5/06/2022 y lote LOB6; Leche UHT sabor a vainilla por 200ml con namero de
registro sanitario RSAE02189115, fecha de vencimiento 30/08/2022 y lote 122 y Leche UHT La gran via por 200ml con nimero de registro sanitario
RSAE02123403, fecha de vencimiento 21/08/2022 y lote 143TIMB5 se revisan cada uno de los programas y procedimientos que exige la normatividad
sanitaria, se realizan las trazabilidades de los productos anteriormente descritos donde no se evidencia ninguna desviacién; al momento de la visita las
personas a cargo indican que ellos no contratan directamente con el PAE sino con terceros. 2- Con respecto a los resultados rechazados de la secretaria
de salud de Bogota con radicados 20222020939 de fecha 19-08.-2022. se atendi6 directriz de la DAB, no encontrando desviaciones del proceso. Estd
directriz se contesta en documento anexo. 3- visita realizada en términos de respeto y cordialidad hacia el visitado.

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

o P S, 2

MARTHA CAROLINA VARGAS
Nombre: SARMIENTO
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: STTCO2
Firma: /lv '4‘,(
Nombre: LEIBY VIANA LOPEZ Jw UTIA
Cargo: PROFESIDNAL UNIVERSITARIO
Dependencia; GTT CO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

JA
ORI

Nombre: CAMILA CASTANEDA RONCANCIO

Cargo: COORDINADORA DE CALIDAD

CccC. 1076668247




Inviria

Dt e Zipagts_
CIUDAD: ZIPAQUIRA FECHA ACTA N zmemerem 3
RRIT AQUIRA
IDENTIFIC DEL VEHICULO

NOMBRE DEL PROPIE TARID, |[Asthonies s otas Seasa sas
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION Jreymamer
PLACA DEL VEHICULD l_l_‘_ﬁﬁm DE INSCRIPCION: [errma
TELEFONOS: [mamsa

CORREOQ ELECTRONICO. [srpyr——s
DIRECCION DE NOTIFICACION [ on svsaums srwcoos

DEPARTAMENTO |comsamence IMUNICIFIO._ feoeen
CLASE DE VEHICULD Jos== MARCA |eswecs
MODELQ. = JCOLOR. |mmce
TRAADEALTACNTO |LECHE UHT ¥ DERIVADOS LACTEOS 5L |
HORARIO ¥ DIA DE || unes, Martes, Miércoles, Jueves, Viemes, Sabado, RO DE
FUNCEONAMSCHTO Domingo, Festvos. De 0200 a m a 0600 p. m :
CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA
FECHA DE LA FAVORABLE = [ DE CUMPLIMIENTO DE LA
ULTIMA 26-11.2021 FAVORABLE CON ULTIMA INSPECCION
INSPECCION E QUERIMIENTOS B
E
MOTIVO DE LA VISITA
EVALUACION [EV.)

Aceptabie (A) & vehiculo cumple 1 10Lak0ad o8 K0S MEQUESIDS OESCII0S e & NSINCHVD para & aspecio
lAceptatle con Requenmeento (AR) & vehiculo cumpile parciaimente 105 FequISios. desCTioS &n e INSINICIVD Para ef aspecia

& vehiculo RO CUMphe NINGUNO O Ios requIstos GESCios &N o Neiucivo para o
priaceptatie (1) prmras

& NOUMPIMIENID 08l ASPECID 3 venhcar aleche L MoCwsdad O oS aEmentos
Crico (C) Medida Sanitana de Segundad que mpeda que o vehiculn contnGge Spercendo \mﬂ

I. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO
1 |DISENO DE LA UNIDAD DE A AR |I HALLAZGOS
TRANSPORTE

1.1 |Dsafio mwmm (12060 |0

Inocrmsmdu 1984, Anl
22781982 Ant 3&5 367,368,369 y

WB‘IBMMMS?.M 58 y Art
Resol. 267472013, Ant. 20, Num. Sy 9
Resol 25052004 A 4)

120 |La calficaciin del ol 1% osl
CALIFICACION DEL BLOQUE 0 |t et acta B (o
2 _|EQUIPOS Y UTENSILIOS A__AR I
21 de los utensiios (120060 |0
Decreto 561 de 1984, Al 08
22TAN082 A 366 y 368
Resolucion 2505 de 2004, An. 4. Resol
26742013 Art. 20, Num IVSM'G
MNum. 1,2
Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012,
834 y B35 de 2013 )
120 |La calificaciin del al 1% ol
CALIFICACION DEL BLOQUE 20 L8 comcakd e L
3 PERSONAL MANIFULADOR DE A AR |I HALLAZGOS
ALIMENTOS
3.1 |Estado de salud (13mEs |0

Iﬂndu???mtﬂ Art 11, Nam. 5. Arl. 14,

32

Reconocimeento Médico {40y |20 |0
(Resoluciin 2674 de 2013, Articulo 11,
h!mt 2.3.4)

i3

w (130))65 |0
Resolucion 2674/2013, Articulo 1
I'hnmulas 1,2,3.4,56,7,8 0, 1t- 1,
133.;114 Articulo 36, Articulo 35, Numeral 5

34

Educacion y Capacitacion (6.0) |30 |0
IR!M 2674/2013, Articulos 12y 13
Articulo 36 )
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CALIFICACION DEL BLOQUE iso L&wummamm
4 |SANEAMIENTO A |AR |I W
4 1 |Limpeeza del vehiculo (smlrs o ————
%Fh;numnonzﬁmmn Art. 20, NOm. 4 y “""‘-‘-—--‘._h___
CALIFICACION DEL BLOQUE 'L“ L@wmmmmum
5 |VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO [ HALLAZGOS
]

5.1

Condiciones de consenvacion del producto.
(Decreto 22781982 Art. 368, 360, 373,

Isl:ll La calificactn del bloque comesponce al 25% del
1oLl e acta

. m;ﬂmrmn

NIVEL DE En caso que uno 0 Mas de los aspecitos a evaluar
CUMPLIMIENTO _ |sea identificado como critico y calificado como
90 - 100% Inaceptable (1), independients del porcentaje de
cumplimiento obtenido, el CONCEPTO

60 - 89,9% mﬂ;ﬂl(} a arlnmr s;em nESFAvnRABLEhy 58
a aplicar las sanciones a que haya

lugar y MEDIDA SANITARIA DE $EGUR|D#.O
respectiva sobre el producio transportado, en

caso el u-ahimlonopourarouzuellmnspwodn
Canme y/'0 productos Camcos comestibles

Se dabe austar ol vehiculo @ la normatividad saniaria vigente corTiglendo los hallazgos fegrstrados en la

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

NO S& aphcd

VI. OBSERVACIONES
Iguﬁdlhluhﬂdﬂw:
Por parte del establecimiento:

Vil NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y retificacion del contenido de la presente acta firman los funcionanos y
mwm:mmmonmwm hoy 19 del mes de Nowiembre del afio 2022 en la cudad de Zipagquird
la presente acta se deja copia en poder del inleresado, epresentante legal, responsable del
establecimiento o quien atendio la wista MOTA: El acta debe ser notificada dentro dé un plazo no mayor de
mlSldmmamummuum

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

NOMBRE JOAGQUIN RINCON
CEDULA 11340445

CARGO MECT'DR DE LOGISTICA Y
TRANSPORTE
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~EDUARD

FABRICACION, VENTA Y DI

Bogota, 11 de Julio del 2023

Seiores:

Instituto Nacional de Medicamentos y Alimentos.

INVIMA

GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE 2
Carrera 10 No 64-28.

Ciudad.

REF: SOLICITUD VISITA INSPECCION DE VIGILANCIAY CONTROL

De acuerdo a la referencia, solicitamos se programe la visita de IVC a nuestra
empresa TAMALES TOLIMENSES EDUARD SAS, la cual hacemos peticién se
realice durante la semana del 28 de Agosto al 01 de Septiembre del 2023.

A continuacion, relaciono los datos de la Empresa.

Razén social: TAMALES TOLIMENSES EDUARD S.A.S
Nit: 901.136.666-1

Direccion: Av. Calle 6 No 322-62

Actividad Industrial: FABRICACION.

Teléfono de Contacto: 3105773480

Horario Produccion: martes a viernes de 8:00am -5:00pm.
Correo ecardanasmartinez@gmail.com

Cordjalmerite, ,

S

EDGAR/EDUARDO GUALTERO SANCHEZ
C.C. 93.081.056.

Representante Legal

TAMALES TOLIMENSES EDUARD S.A.S.

S




Mm v Proteccidn Social
Instituta Madonal de Vigilancla de Medicamentos y de Allmentos - INVISA

RESOLUCION Nro. 2019026128
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)
nmum;mummmumum ¥

INVIMA, conferidas en ol Decreto 2078 de 2012, con
base an lo h fa.de 1 &, Resclucion 2674 de 2013
o P F0r L O i DTh. mar e o S LL v 2073 mvdicada por
ANTECEDENTES
Por medio cel Decrato 019 de 2012, se dictardn postulados para supnmir a reformar regulaciones,
myumlﬂnmum exiglenies on 3 administracién piblica.
Elkmhixmummmmmmmw fabnguen. 0 IMponen
mmn ﬂmm m::mn:ﬁum mm
an
mu:mw% s-out.d-:ﬂmﬂhcm{u}mmuwm:umu-m

En consecuencia, la Resclucidn 2674 de fecha 22 de julo de 2013, reglamentd of aludido articulo con el fin
e garantizar su i

Que madiante Resolucién No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacién de alimentos para
consumo humano de acuerdo con &l riesgo en salud piblica.

Que mediante Mﬂn!iuhzm&dm&ﬁﬁﬂrmmmﬂm”
dlhﬂlﬂlﬂﬁn!l?ldl

?HMWI‘HM% ﬂ}ammz ﬂﬁﬂliﬁliﬂﬂ1 al.jl

TMSTMMEMDM calidad de apoderado yio rlpumnlnll ptnlﬂd
de concesiin de mm;dmmm

CONSIDERACIONES
vw m“umuuumm¢:mu nu:.mm
de 201 on dispossones concesiin m:ﬁnﬂl Dirsccidn
de Abmentos : meumnmvwﬂm
RESUELVE

MMMMWMDHHMHWHM al producto que
4 describe @ continuacion:

REGISTRO RSAD008242-2010
SANITARIO No.:

EXPEDIENTE: 20185185 RADICACION: 201181118362
MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER
PRODUCTO: TAMAL TOLIMENSE VARIEDADES: TAMAL CORRIENTE LHOIIB-HE DE
;AHTASIA TAMAL IJII.IMIIT ‘lAII.IlL EEFE%I'E“IEAH'?:.'EHIAHT "
TAMAL SEMI %EEIM. SE FANTASIA TAMAL PRADO)TAMAL
INA DE ASIA TAMAL COY , TAMAL SUPER ESPECIAL

GALLINA (NOMBRE DE F)

(NOMBRE DE FANTASIA TAMAL CHAPARRAL). T
MARCA: FABRICA DE TAMAL TOLIMENSE EDUARD.
EEIHSEEIITACIDII PESO VARIABLE DE 200 A 600 GRAMOS,
TITULAR(ES): TAMALES TOLIMENSES EDUARD SAS con domicilio an BOGOTA - D.C.
FABRICANTE(S): TAMALES TOLIMENSES EDUARD SAS con domiciio en BOGOTA -D.C..
ARTICULO SEGUNDO: EI ucto debe cumplir con los requisics sanitarios que &n

L 13 de 2005,

materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo uummuwms
Resolucidn 333 de 2011 si es el caso.
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.§.

Aepublics de Colombla
Ministerio de Salud Soclal
hﬂmmumﬁ Bicamenten ¥ de Alimentos - INVIMA

f' ARTICULO TERC

ERO: Los derechos que se deriven de esta fesclocién, quedarin sujetos & revisian
posterior de la tn el de los rezuisitos e on el casa
9 la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEy neTToss RAL DE o)

E'Emuinros Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asl misma realz arm:hmml' s gniumug

BIDAS
Vigilancia y Conirol a mlhrmmmmmhmn-nwummmunn' Ialu'
modificada por la 3168 ge 2018 )

ARTICULO CUARTO: AUTORIZAR el agolamientc de O unidad (es) de etiquetas en sus dd

m}:ﬂ Nro. RSAD2113180%
expadiente Nro. 20007473, Mesmo, para alimenios importados las producto con
lay Que declaran &l citady \

QUINTO: La del presente Registro san |éumr
presente resclucidn de conformidad con lo o en ¢l articulo BT del de Procedimients
Administrativo y de lo Contencioss anuumm ¢ Ofiee
mm:ummmnmahmum

D-'udmﬂmm-umﬂvm Almenios = INVIMA, manfiesta que
ol - Y por &l Amticulo

Medscamenios
daclard que ol con todos los establecxios
126 del Decreto 010 do 2015, Resciuoon Sars oo ThrsC- L0008 los re de 2015 y las nommas santarias
wnm.ruumuwmmnm-umn ¥ veraz, que su
m_mm»ummmmwum
ﬂﬂnm%mMupmnrmnmmmﬂm por parie de las
wiondades COMESpONduErtesy

h . 8¢ acuerdo con lo establecido en ks - nommas. Por 1o tanto
Mume mmm“nmm mmﬂli
hMMMWm“nmwmhhm

NOTIFIGQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogotd D.C. ol 25 de Junio ds 2018

dérechos que se derven de esle Registro Sanitario A revision por del
WaTITUTS DE VIGIANCIA D€ unmﬁ?ﬁrﬁ“u .uﬁﬁ%: alzard s
actrvidades de In lancia y Control a g Previsio por
Resolucion 2674 e 2013 W gar g conferm

La impresién en mm-mwmmmm_umm
" , Ce plena
e b R T A

: La informacién consignada es fiel de la inscrita en la Base de Datos de Registros
mﬂmthmuuw&:Emmuummﬁamh
direccién hitp-iiwww Invima.gov.co

Este espacio, hasta la fima se considera en blanco,
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LABORATORIO CLINICO [%*“ N !
Umiversidad 1ibre el

ERT N Th MO

k ALIMENT i CERTIFICADD
NANA CAPACITAGIC
s, o L —
Fats dirasn s JOSE ALONSO !
Paciente:  JOSE ALONSO CARON T CARON CORTES r
C.C: B0.544,965 - B0.%44 965 |
Fecha: 09/03/2023 o BOGOTA |
ANEL G 8 "y CophePEisn o0
“WANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS®
KOH URAs: Huﬂﬂ‘kﬂ mm!mﬁi L P T — PO T T ;.: Wb

Far 2 Clac tacits Corbinue e L TR e ]

FROTIS DE GARGANTA: Bacilos Gram Megativos -+
Cocos Gram Positivos +
Frotis de Garganta Normal
-
P

el 3144150119 - Bogota - Colombia

. 09-03-202
Dr. Alejandro  Fecha: 09-03-2023 :
sarte Restrepo yompe JOse Alonso Caiion -
Médico General 80.544.96
CMC 2016-17052 Edad: Sexo(W| [F] D identidad: "~ 5 .

Se expide certificado médico de paciente en mencién,
el cual puede vivir en comunidad sin enfermedades
infectocontagiosas de piel o garganta, con exdmenes

paraclinicos normales apto para manipular alimentos.

Carrera 81D No. 22C - 49 Cel.:314 4150119 - Bogota, D.C. - Colombia
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LABORATORI0 CLINICO

i,'_.|.| L1 |:-':l'\- [
1 miversadagd | gy
e e lu||.'|l|_'!u ANA
Al IO . cemmricang
Paciente:  CARLOS ENRIQUE RODRIGUEZ \Sﬁ::‘,fﬁ-, - umnr_‘mt
cC 11.349.114 CARLDS
| Wm F Chrar gy ENR E
Focha 32023 RODRMGUES :iﬁl-m |
wmEL 11.349.114 ,
" .
KOH URAS: Negativo para hongos y Levaduras jo . Capactacrsn on II
FROTIS DE GARGANTA:  Cocos Gram Negativos = :_",H mmmﬂ“m“m'k_-
Cocos Gram Positivos + "“"hl:‘:;?é;:::m:“u .
Frotis de Garganta Normal el

Cel: 314 4150119 - Begota - Colombia

e
| s e ey ey —

Dr. Alejandro Fecha: 09-03-2023

Duarte Restrepo nombre: _Cadps_ Enrique I'L-dﬁgucz_ .

sdico General 1349014
r::clzms-l?uiz Edad __Sexd E EJ D. ldentidad:. - _

Se expide certificado médico de paciente en mencién,
el cual puede vivir en comunidad sin enfermedades
infectocontagiosas de piel o garganta, con exdmenes

paraclinicos normales apto para manipular alimentos.

Carrera 810 No. 22C - 48 Cel.:314 4150118 - Bogota, D.C. - Colombia
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Universidad 1 Shre
Bacteritlogo ANA
LIMENTACION '
QAN  CAraciacid
Paciente: OSCAR MAURIOO FONTECHA VALF bt AN i
cC LOTAES0.836 DSCAR MALIRIOG
Fecha:  03/03/2023 T roweoa pacon.
wect  LOTEES0836
- e i
KOH URAS: ¥ Levaduras A @ b Capat U 8
: Negativo para hongos 0 —
FROTIS DE GARGANTA: Bacilos Gram Negativos T RO
Cocos Gram Positivos + Fam iy Com e Corinis 7 prmarrte D ows
Frotis de Garganty Normal

Cel: 314 4150119 - Bogotc - Colombio

s TR —— Kok

Dr. Alejandro  Fecha: 09-03-2023 ;
Duarte Restrepo  yo.we  O5car Mauricio Fontecha

Médice General — = 1.076.650.
CMC 2016-17052 Ecad:__ Sexo|M |F| D |dentidad: 076550836

Se expide certificado médico de paciente en mencién,
el cual puede vivir en comunidad sin enfermedades
infectocontagiosas de piel o garganta, con eximenes

paraclinicos normales apto para manipular alimentos.

Carrera B1D No. 22C - 49 Cal 1314 415 0119 - Bogold, D.C. - Colomibia


ASUS
Sello


	9.1 DOCUMENTACIONSANITARIAPROVEEDORES.pdf
	9.1 DOCUMENTACIONSANITARIAPROVEEDORES.pdf
	CamScanner 03-03-2023 11.09
	CamScanner 03-03-2023 11.09
	CamScanner 03-03-2023 11.09
	c7295d3da1d96edfd03a2e19f3697e2da14c1f1c1c08acaac7d48f9878f5dafe.pdf
	9.1 DOCUMENTACION.pdf
	Acta visita 30 Junio 2023 (1)
	Acta visita 30 Junio 2023 (1)
	9.1 DOCUMENTACION
	Página en blanco



	IN_25899TSY393_2_230826_082901.pdf
	Página en blanco

	SOLICITUD-VISITA-invima.2023docx (1).pdf



